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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA. ESPERAMOS
QUE SE AJUSTE A SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO.

ATENCION
POR FAVOR, LEA LAS INSTRUCCIONES DE USO DETENIDAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL
PRODUCTO. GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA FUTURAS REFERENCIAS.

DESCRIPCION

A.Tapén de lajarra

B. Tapa

C.Jarra tritdn

D. Asa

E. Base de la jarra

F. Panel de control
F1. Pantalla digital: minutos
F2. Pantalla digital: sequndos
F3. Pantalla digital: Velocidad
F4. Botén de tiempo
F5. Botdn de velocidad
F6. Botén de pulso
F7. Botén menu

G. Unidad principal

H. Boton de encendido/apagado

I. Almacenamiento de cables

J. Pies de goma

K. Empujador

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion esta dafiado, este de-
bera ser reemplazado por el fabricante, un agen-
te del servicio técnico o personal con una cuali-
ficacion equivalente para evitar riesgos. Respete
los tiempos de funcionamiento de los accesorios
indicados en sus correspondientes secciones del
presente manual. Para limpiar el aparato, proce-
da como se indica en la seccion de mantenimien-
to y limpieza del presente manual.



Advertencia: jposibles lesiones por mal uso! Ten-
ga cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al
vaciar el recipiente y durante la limpieza. Tenga
cuidado en caso de que se vierta liquido calien-
te en la licuadora, ya que puede ser expulsado
del electrodoméstico debido a una evaporacién
repentina. Desconecte siempre la batidora de la
red de suministro eléctrico si se deja desatendi-
da y antes de montarla, desmontarla o limpiarla.
Apague el aparato y desconéctelo de la red de
suministro eléctrico antes de cambiar los acceso-
rios o de tocar las piezas movibles.

Los niflos no deben utilizar este electrodomésti-
co. Mantenga el aparato y su cable de alimenta-
cion fuera del alcance de los nifios. Las personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conoci-
mientos, pueden utilizar los aparatos si se en-
cuentran bajo supervision o se les ha proporcio-
nado instrucciones acerca del uso del aparato de
forma seqgura, asi como haber comprendido los
peligros que conlleva su uso. Los niflos no deben
jugar con el aparato. Este aparato esta destinado
a utilizarse a una altitud maxima de 2000 metros
sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato se ha disefiado para uso doméstico y no deberia utilizarse, bajo ninguna cir-
cunstancia, para un uso comercial o industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacién
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inadecuada del producto anulara la garantia. Antes de enchufar el aparato, compruebe
que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que aparece indicado en la etiqueta
del producto. El cable de alimentaciéon no debe estar enredado ni enrollado alrededor
del aparato durante su uso. No utilice el aparato ni lo conecte o desconecte de la red
eléctrica con las manos y/o los pies mojados. Para garantizar el efecto de sellado de la
cuchilla de mezcla, por favor no deje que esta funcione sin carga. No tire del cable de
alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa. Desenchufe inmediata-
mente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier averia o dafio
y péngase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier
peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia
técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

B&B Trends S.L. no se hace responsable de ningun dafio que se pueda ocasionar a per-
sonas, animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTRUCCIONES DE MONTAJE

Tapa del vaso (A): Para colocar la tapa del vaso (A), alinee sus bordes con los orificios,
presione hacia abajo y gire en sentido contrario a las agujas del reloj. Para quitarla gire
en sentido de las agujas del reloj y tire hacia fuera.

Tapa (B): Inserte la tapa (B) en la jarra tritdn (C) presionando hacia abajo. Para quitarla,
tire de las dos pestafias hacia arriba. La tapa (B) debe quedar bien cerrada en su posicién,
de lo contrario, el aparato no funcionara.

Jarra tritan (C): Sujete la jarra tritan (C) con el asa en su lado derecho, coléquelo en la
unidad principal (G). Para quitar la jarra tritan (C), repita la operacién a la inversa.

INSTRUCCIONES DE USO

Mezcla manual

1. Coloque el aparato sobre una superficie horizontal plana y aseguUrese de que esté
desenchufado.

2. Coloque los ingredientes. La jarra tritan (C) contiene diferentes indicaciones de peso
para facil utilizacién. La cantidad de mezcla nunca debe exceder la capacidad maxima
indicada en la jarra tritdn (C). Nota: Nunca utilice liquidos mas calientes que 70°C y
nunca ponga en marcha el aparato si esta vacio.

3. Coloque la tapa (B) y tapa del vaso (A) firmemente en posicién. Consulte la seccién
“instrucciones de montaje” arriba. Nunca ponga en marcha el aparato si no esta colo-
cada la tapa (B) y la tapa del vaso (A).

4. Coloque la jarra tritdn (C) en la unidad principal (G). Asegure que la jarra esté bien
colocada en su posicién. Consulte la seccién “instrucciones de montaje” arriba.

5. Enchufe el aparato. La luz LED del botén de espera (H) parpadeara.

6. Pulse el botén de espera (H) y pulse el botén de velocidad (F5) para seleccionar la
velocidad que necesite desde 1 hasta 9.

7. Pulse el botén de tiempo (F4) para seleccionar el tiempo requerido desde 5 segun-
dos hasta 6 minutos.

8. Al finalizar la preparacion, el aparato se detendrd automdaticamente luego de que
haya transcurrido el tiempo predeterminado. Desenchufe el aparato y espere hasta
que las cuchillas se detengan completamente.

9. Retire la jarra tritan (C) y quite la tapa (B), luego vierta los ingredientes.



Nota: El aparato no debe funcionar mas de 6 minutos durante cada ciclo. Si el motor se
sobrecalienta, refrigere el aparato por 30 minutos antes de volver a usarlo.

Botén de pulso
Pulse el botén de pulso (F6). El aparato funcionara a velocidad maxima hasta que suel-
te el boton.

Mezcla con programas automaticos
Proceda seguin los pasos 1 a 5 de la seccién “Mezcla manual”. Pulse el botédn Menu (F7)
repetidamente para seleccionar el programa deseado.

PROGRAMA TIEMPO VELOCIDAD | IDEAL PARA
Milk (leche) 2 minutos 5 Batidos de vegetales y frut.as.frescas con
agua, leche o yogurt (exprimidos)
Nut Butter . Para hacer mantequilla corriente de nue-
6 minutos 6
(crema de nueces) ces (almendra, avellana, cacahuate, nuez...)
Ice Crush 1 minuto 9 Para triturar cubos de hielo o hacer hielo
(hielo triturado) triturado para granizados o mojitos
. 1 minutoy Para hacer masa ligera (gofres, tortas,
Puree (pure) 5
30 segundos panqueques...), mezclar sopas o salsas

Batidos de vegetales y frutas frescas con

Smoothie (Batido) 55 segundos | 7
agua, leche o yogurt (cremoso)

1 minutoy s .
Extract (extracto) 10 segundos 7 Para preparacion de jugo
Ice Cream (helado) | 1 minuto 9 Preparacion de mezcla de helado con fru-

tas congeladas y yogurt o nata fresca

Quick Clean

P L 1 minuto 9 Limpieza automatica luego del uso
(limpieza rapida)

El tiempo y la velocidad no se puede modificar en los modos de arriba. Si quiere dete-
ner el aparato antes de finalizar la operacién deseada puede pulsar el boton de funcién
correspondiente o el botén de espera (H).

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Antes de limpiar, siempre apague el aparato y desenchufelo de la red de suministro
eléctrico. No sumerja el aparato ni el cable de alimentacién en el agua u otros liquidos
ni los lave en el lavavajillas. Limpie el aparato con un pafio himedo y un poco de deter-
gente para platos. No utilice agentes abrasivos, estropajo de acero, objetos metalicos,
agentes de limpieza calientes o desinfectantes, ya que pueden dafiar el aparato.
Durante el proceso de limpieza, hay que tener mucho cuidado con las cuchillas, ya que
estan muy afiladas.

Se recomienda limpiar el aparato con regularidad y eliminar todo rastro de comida

Si el aparato no es mantenido en buena condicién, su superficie puede degradarse y
afectarinexorablementea la vida del aparato y conducir a una situacion de peligro.
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Se pueden meter en el lavavajillas las siguientes piezas: jarra tritan (C), tapa (B), cuchi-
llas y tapa del vaso (A).

Funcion de autolimpieza

Después del uso, vuelva a montar la jarra tritdn (C) y vierta unos 400-500 ml de agua
caliente y una pequefia cantidad de detergente.

Coloque la tapa (B) y tapa del vaso (A). Enchufe el aparato. La luz LED del botén de es-
pera (H) parpadeard. Pulse repetidamente el botén menu hasta que la funcién “Quick
Clean (limpieza rapida)” sea seleccionada y pulse nuevamente el botén de espera para
realizar la autolimpieza.

Una vez finalizada la limpieza, el aparato se detendra automaticamente.

Desenchufe el aparato y luego retire la jarra tritan (C) de la unidad principal (G). Enjua-
gue la jarra tritdn (C), tapa (B) y tapa del vaso (A) con agua corriente.

Quitar las cuchillas para una limpieza eficaz

Afloje la tuerca de seguridad de la cuchilla ubicada en la base de la jarra (E) girdndola
en sentido contrario a las agujas del reloj con una llave o pinza. Retire la tuerca de se-
guridad y saque cuidadosamente las cuchillas y limpie todas las partes.

Una vez que esté limpio, vuelva a colocar el conjunto de cuchillas y gire la tuerca de
seguridad de la cuchilla en direccién de las agujas del reloj.

TABLA DE RECETAS

PESO BOTON DE FUNCION

Zanahorias rehogadas: 800 g

Agua: 1200 g Mezcla manual 2 minutos

Batido de frambuesa:
Frambuesas: 200 g
Bananas: 2 unidades
Leche de cacao: 300 ml

Programa de Milk (leche)

Mantequilla de cacahuete:

600 g (4 tazas) de cacahuetes, tostados, sin sal Programa de Nut Butter (crema de nueces)

Hielo triturado:
Cubitos de hielo: 8 unidades de 15x15x15 mm Programa de Ice Crush (hielo triturado)
La proporcién del hielo y el agua es de 2:3

Salsa marinara:

75 g de zanahoria

1 cucharada de aceite de oliva
3 ajos pelados

60 g de cebolla

900 g de tomates Programa de Puree (puré)
% cucharadita de orégano disecado

1 cucharadita de albahaca disecada

% cucharadita de pimienta negra molida
1 hoja de laurel

% cucharaditas de sal




Batido de arandano:
Arandanos: 200 g

Jugo de aradndanos: 200 ml
Yogurt: 100 ml

Fresas: 259

Programa de Smoothie (Batido)

Zumo de naranja y jengibre:

Una porcion de jengibre de 1 pulgada, pelada,
cortada en cuartos

1 naranja pelada, cortada en cuartos

1/3 taza de frambuesas

¥ taza de zumo de naranja

¥ taza de trozos de pifia congelados

¥ taza de trozos de mango congelados

Programa de Extract (extracto)

Helado de bananay fresa:
Bananas congeladas: 4 unidades
Fresas congeladas: 200 g

Programa de Ice Cream (helado)

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU sobre aparatos
eléctricos y electronicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléctri-
cos y electrénicos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Eu-
ropea para la eliminacién y el reciclaje de residuos de aparatos eléctricos
HEEE ) clectronicos. No tire este producto a la basura. LIévelo al centro de trata-

miento de residuos eléctricos y electronicos mas cercano.




PORTUGUES

OBRIGADO POR ESCOLHER A UFESA. ESPERAMOS QUE O DESEMPENHO
DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO
LEIA COM ATENGAO AS INSTRUCC)ES DE UTILIZAGAO ANTES DE UTILIZAR O PRODUTO.
GUARDE ESTAS INSTRUCOES NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

A. Tampa do copo

B. Tampa

C. Jarro de mistura

D. Pega

E. Base do jarro

F. Painel de controlo
F1. Visor digital: Minutos
F2. Visor digital: Sequndos
F3. Visor digital: Velocidade
F4. Botao temporizador
F5. Botdo de velocidade
F6. Botdao de impulso
F7. Botdo de menu

G. Unidade principal

H. Botdo de espera

I. Arrumacdo para o cabo

J. Pés de borracha

K. Empurrador

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substi-
tuido pelo fabricante, pelo respetivo agente de
servicos ou por pessoal igualmente qualifica-
do, de modo a evitar riscos. Respeite o tempo
de funcionamento dos acessorios, indicado nas
suas secdes especificas do manual. Para limpar,
proceda de acordo com a sec¢ao de manutencao
e limpeza deste manual.

Aviso: a utilizacdo incorreta pode causar feri-
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mentos! Tenha cuidado ao manusear as laminas
de corte afiadas, quando esvaziar o recipiente e
durante a limpeza. Tenha cuidado se tiver deita-
do liquidos quentes no liquidificador, pois estes
podem ser ejetados do aparelho devido a uma
evaporacao repentina. Desligue sempre o liqui-
dificador da tomada se estiver sem vigilancia e
antes de o montar, desmontar ou limpar. Desli-
gue o aparelho e tire-o da tomada antes de tro-
car acessorios ou de tocar nalguma peca que se
mova durante a utilizagao.

Este aparelho néo deve ser utilizado por criancgas.
Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do
alcance de criancas. Os aparelhos podem ser
utilizados por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de ex-
periéncia ou conhecimento, sob supervisdo ou
se lhes tiverem sido dadas instrucdes relativas a
utilizacao do aparelho de forma segura e se en-
tenderem os perigos envolvidos. As criangas nao
devem brincar com o aparelho. Este aparelho
estd preparado para ser utilizado a uma altitude
maxima de 2000 m acima do nivel do mar.

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se a uso doméstico e nunca devera ser utilizado em aplicacdes
comerciais ou industriais, em qualquer circunstancia. A utilizagdo incorreta ou o manu-
seamento incorreto do produto resultarao na anulagao da garantia. Antes de ligar o pro-
duto, verifique se a voltagem da sua rede elétrica é igual a indicada na etiqueta do pro-
duto. O cabo de alimentacdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto
durante a utilizacdo. Ndo utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica
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com as maos e/ou os pés molhados. Para garantir o efeito selante da Idamina do liquidi-
ficador, ndo a coloque a trabalhar sem nada. Ndo puxe o cabo de ligagdo para o desligar
ou utilizar como pega. Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto
da corrente elétrica e contacte um servico de assisténcia técnica oficial. De maneira a
evitar possiveis situacdes de risco, ndo abra o aparelho. As reparagdes ou intervencdes
a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo por pessoal técnico qualificado
do servico técnico oficial da marca.

A B&B Trends S.L. declina qualquer responsabilidade por danos que possam ser provo-
cados a pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

INSTRUCOES DE MONTAGEM

Tampa do copo (A): Para fixar a tampa do copo (A), alinhe os seus flanges com os furos,
pressione-a para baixo e rode-a no sentido anti-horario. Para remové-la, rode-a no senti-
do horario e puxe-a para fora.

Tampa (B): Insira a tampa (B) no jarro de mistura (C), pressionando-a para baixo. Para
remové-la, puxe as duas abas para cima. A tampa (B) deve ser fechada de forma firme,
na posicdo correta, caso contrario, o aparelho ndo pode ser ativado.

Jarro de mistura (C): Segure o jarro de mistura (C) com a pega do lado direito, colo-
que-o na unidade principal (G). Para retirar o jarro de mistura (C), repita a operacao na
ordem inversa.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Mistura manual

1. Coloque o aparelho numa superficie horizontal plana e certifique-se de que ele es-
teja desligado.

2. Coloque os ingredientes. O jarro de mistura (C) contém diferentes marcas de peso
para uma utiliza¢do facil. A quantidade de mistura nunca deve exceder a capacidade
maxima indicada no jarro de mistura (C). Nota: Nunca utilize liquidos mais quentes do
que 70°C ou nunca ligue o aparelho vazio.

3. Coloque a tampa (B) e a tampa do copo (A) de forma firme na posicdo correta. Por
favor, consulte a secdo «Instru¢des de montagems» acima. Nao ligue o aparelho sem a
tampa (B) e a tampa do copo (A) fixadas.

4. Coloque o jarro de mistura (C) na unidade principal (G). Certifique-se de que o jarro
esteja preso de forma firme na posicao correta. Por favor, consulte a secao «Instrucdes
de montagem» acima.

5. Ligue o aparelho a tomada. A luz led do botdo de espera (H) piscara.

6. Pressione o botdo de espera (H) e pressione o botao de velocidade (F5) para selecio-
nar a velocidade que necessita, de 1 a 9.

7. Pressione o botdo de tempo (F4) para selecionar o tempo necessario, de 5 segundos
a 6 minutos.

8. No final da preparacdo, o aparelho ird parar automaticamente apds o tempo predefinido
ter decorrido. Desligue o aparelho e aguarde até que as laminas parem completamente.
9. Retire o jarro de mistura (C) e retire a tampa (B); depois, despeje os ingredientes.
Nota: O aparelho ndo deve funcionar mais de 6 minutos em cada ciclo. Deixe o apa-
relho arrefecer durante 30 minutos antes do préximo ciclo de operagdo, caso o motor
sobreaqueca.
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Botdo de impulso
Prima o botdo de impulso (F6). O aparelho funcionard em velocidade maxima até soltar
o botao.

Mistura com programas automaticos
Prossiga em conformidade com as etapas 1 a 5 na se¢do «Mistura manual». Pressione

o botdo Menu (F7) de forma repetida para selecionar o programa desejado.

PROGRAMA TEMPO VELOCIDADE | IDEAL PARA
Milk (Leite) 2 minutos 5 I:’:atldos ‘de fru'Fas e vegetais fre;scos com
4gua, leite ou iogurte (espremido)
Nut Butter 6 minutos 6 Para fazer manteiga de noz normal
(Manteiga de Noz) (améndoa, aveld, amendoim, noz...)
Ice Crush 1 minuto 9 Para triturar cubos de gelo ou fazer gelo
(Triturador de gelo) triturado para granizados ou mojitos
R 1 minuto e Para fazer massa leve (waffles, cakes, pan-
Puree (Puré) 5 .
30 segundos quecas...), sopa misturada ou molhos
Smoothie (Batido) | 55 segundos | 7 I’3at|dos Qe fru'Fas e vegetais frescos com
agua, leite ou iogurte (cremoso)
1 minuto e =
Extrato 10 segundos 7 Para preparagdo de sumo
Ice Cream . Preparacao de mistura de gelado com fru-
1 minuto 9 -
(Gelado) tas congeladas, e creme ou iogurte fresco
Quick Clean . . - U
(Limpeza Répida) 1 minuto 9 Limpeza automatica apds utilizagdo

O tempo e a velocidade ndo podem ser ajustados nos modos acima referidos. Se pre-
tender parar o aparelho antes que a operac¢do desejada seja concluida, pode pressio-
nar o botdo de fungdo relevante ou o botdo de espera (H).

MANUTENGCAO E LIMPEZA

Antes de limpar, desligue sempre o aparelho e tire-o da tomada elétrica.

Nao mergulhe o aparelho e o cabo de alimenta¢do na agua ou outros liquidos ou la-
va-los na maquina de lavar louca.

Limpe o aparelho com um pano himido e um pouco de detergente da loica. Nao utilize
detergentes para lavagem abrasivos, palha d’'aco, objetos de metal, detergentes de
limpeza a quente ou desinfetantes, visto que podem danificar o aparelho.

Durante o processo de limpeza, especial cuidado deve ser tomado com as laminas,
uma vez que sao muito afiadas.

Recomenda-se limpar o aparelho regularmente e remover todos os restos de alimentos.
Se o aparelho ndo for mantido em boas condi¢des, a sua superficie pode degradar-se
e, inexoravelmente, afetar a dura¢do do aparelho, resultando em situacdes perigosas.
As seguintes pecas sdo adequadas para limpeza na maquina de lavar louga: jarro de
mistura (C), tampa (B), laminas e tampa do copo (A).
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Funcdo de autolimpeza

Depois da utilizacdo, volte a montar o jarro de mistura (C) e despeje nele cerca de 400-
500 ml de &gua morna e uma pequena quantidade de detergente.

Fixe a tampa (B) e a tampa do copo (A). Ligue o aparelho a tomada. A luz led do botéo
de espera (H) piscara. Pressione o botdo de menu de forma repetida até que a fungdo
«Limpeza rapida» seja selecionada e pressione novamente o botdo de espera para rea-
lizar a limpeza automatica.

Apés efetuar a limpeza, o aparelho ira parar de funcionar automaticamente.

Desligue o aparelho e, depois, remova o jarro de mistura (C) da unidade principal (G).
Enxaguar o jarro de mistura (C), a tampa (B) e a tampa do copo (A) em dgua corrente.

Remover as laminas para uma limpeza eficaz

Desaperte a porca de bloqueio da lamina localizada na base do jarro (E) ao roda-la no
sentido anti-horario, com uma chave ou um alicate. Remova a porca de bloqueio e re-
mova cuidadosamente as laminas e limpe todas as pecas.

Uma vez limpo, coloque novamente o conjunto da lamina e rode a porca de bloqueio
da lamina no sentido horario.

TABELA DE RECEITAS

CARGA BOTAO DE FUNGCAO

Cenouras embebidas: 800 g

Agua: 1200 g Mistura manual de 2 minutos

Batido de framboesa:
Framboesas: 200 g
Bananas: 2 unidades
Leite com cacau: 300 ml

Programa do leite

Manteiga de amendoim:

600 g (4 chavenas) de amendoim, torrado, sem sal Programa manteiga de noz

Triturador de gelo:
Cubos de gelo: 8 unidades de 15x15x15 mm Programa de triturar o gelo
A proporcdo de gelo e dgua é 2:3

Molho marinara:

75 g de cenoura

1 colher de sopa de azeite
3 alhos descascados

60 g de cebola

900 g de tomate Programa para puré
% colher de cha de orégdo seco

1 colher de cha de manjericdo seco

% colher de cha de pimenta preta moida
1 folha de louro

% colher de cha de sal
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Batido de mirtilo:
Mirtilos: 200 g

Sumo de mirtilo: 200 ml
Iogurte: 100 ml
Morangos: 25 g

Programa de batido

Sumo de laranja e gengibre:

1 polegada de gengibre, descascado, cortado em
quartos

1 laranja descascada, cortada em quartos

1/3 chavena de framboesas

% chavena de sumo de laranja

% chavena de pedagos de abacaxi congelado

¥ chavena de pedagos de manga congelada

Programa de extragdo

Gelado de morango com banana:
Bananas congeladas: 4 unidades
Morangos congelados: 200 g

Programa de gelado

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia
2012/19/UE sobre os equipamentos elétricos e eletrénicos, conhecida como
REEE (Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletrénicos), que providencia a
base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminacgdo e reutilizacdo de
B residuos de equipamentos elétricos e eletrénicos. Nao elimine este produto
no lixo comum. Leve-o para o centro de tratamento de residuos elétricos e

eletrénicos mais préximo.




ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA. WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRO-
DUCT. STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

A. Cup lid

B. Lid

C. Tritan jar

D. Handle

E. Jar base

F. Control panel
F1. Digital display: Minutes
F2. Digital display: Seconds
F3. Digital display: Speed
F4. Time button
F5. Speed button
F6. Pulse button
F7. Menu button

G. Main unit

H. Standby button

I. Cable storage

J. Rubber feet

K. Pusher

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, its service agent, or similar-
ly qualified persons in order to avoid a hazard.
Respect the operating times of the accessories
indicated in their specific sections of the manual.
Proceed according to maintenance and cleaning
section of this manual for cleaning.

Warning: potential injury from misuse! Care shall
be taken when handling the sharp cutting bla-
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des, emptying the bowl and during cleaning. Be
careful if hot liquid is poured into the blender as
it can be ejected out of the appliance due to a su-
dden steaming. Always disconnect the blender
from the supply if it is left unattended and before
assembling, disassembling, or cleaning. Switch
off the appliance and disconnect from supply be-
fore changing accessories or approaching parts
that move in use.

This appliance shall not be used by children.
Keep the appliance and its cord out of reach of
children. Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they un-
derstand the hazards involved. Children shall not
play with the appliance.

This appliance is intended for use at a maximum
altitude of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or
industrial use under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the
product shall render the warranty null and void. Prior to plugging in the product, check
that your mains voltage is the same as the one indicated on the product label. The mains
connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use. Do
not use the device or connect to and disconnect from the supply mains with the hands
and / or feet wet. In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not
allow the blending blade to work without load. Do not pull on the connection cord in or-
der to unplug it or use it as a handle. Unplug the product immediately from the mains in
the event of any breakdown or damage and contact an official technical support service.
In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only qualified technical
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personnel from the brand’s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

B&B Trends, S.L. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or
objects, for the non-observance of these warnings.

ASSEMBLY INSTRUCTIONS

Cup lid (A): To attach the cup lid (A), align its flanges with the holes, press it down and
turn it counterclockwise. To remove it turn it clockwise and pull it out.

Lid (B): Insert the lid (B) into the tritan jar (C) by pressing it down. To remove it, pull the
two tabs upwards. The lid (B) must be closed securely in position, otherwise, the applian-
ce cannot be activated.

Tritan jar (C): Hold the tritan jar (C) with the handle on its right side, place it into the main
unit (G). To remove the tritan jar (C), repeat the operation in reverse.

INSTRUCTIONS FOR USE

Manual Blending

1. Place the appliance on a flat horizontal surface and make sure it is unplugged.

2. Pour in the ingredients. The tritan jar (C) contains different weight marks for easy
use. The amount of mixture should never exceed the maximum capacity as indicated
on the tritan jar (C). Note: Never use liquids hotter than 70°C or never run the appliance
empty.

3. Place the lid (B) and cup lid (A) securely in position. Please refer to the “Assembly
Instructions” section above. Do not run the appliance without the lid (B) and cup lid (A)
attached.

4. Attach the tritan jar (C) onto the main unit (G). Make sure that the jar is attached se-
curely in position. Please refer to the “Assembly Instructions” section above.

5. Plug in the appliance. The standby button (H) led light will flash.

6. Press the standby button (H) and press the speed button (F5) to select the speed you
need from 1 to 9.

7. Press the time button (F4) to select the required time from 5 seconds to 6 minutes.
8. At the end of preparation, the appliance will stop automatically after the preset time
has elapsed. Unplug the appliance and wait until the blades come to a complete stop.
9. Remove the tritan jar (C) and take off the lid (B), then pour out the ingredients.
Note: The appliance must not be operated more than 6 minutes at each cycle. Allow
the appliance to cool down for 30 minutes before next operation cycle in case motor
overheats.

Pulse button
Press the pulse button (F6). The appliance will work at maximum speed until you relea-
se the button.

Blending with automatic programs

Proceed according to steps 1 to 5 in “Manual blending” section. Press the Menu button
(F7) repeatedly to select the desired program.
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PROGRAM | TIME SPEED IDEAL PARA

Fresh fruit and vegetable shakes with water, milk, or

Milk 2 minutes 5 yoghurt (squeezed)
Nut Butter | 6 minutes 6 To make regular nut butter (almond, hazelnut,
peanut, walnut...)
. To crush ice cubes or make crushed ice for slushes
Ice Crush 1 minute 9 o
or mojitos
1 minute and To make light dough (waffles, cakes, pancakes...),
Puree 5 ;
30 seconds miX soup or sauces

Fresh fruit and vegetable shakes with water, milk, or

Smoothie 55 seconds 7
yoghurt (creamy)

1 minute and - .
Extract 10 seconds 7 For juice preparation

Ice cream mix preparation with frozen fruits and

Ice Cream | 1 minute 2 fresh cream or yoghurt
Quick 1 minute 9 Auto cleaning after using
Clean

Time and speed cannot be adjusted in the above modes. If you want to stop the
appliance before the desired operation is completed you can press the relevant func-
tion button or standby button (H).

MAINTENANCE AND CLEANING

Before cleaning, always turn off the appliance and unplug it from the power supply.
Do not immerse the appliance and supply cord in water or other liquids or wash them
in the dishwasher. Wipe off the appliance with a damp cloth and a little dish washing
detergent. Do not use any abrasive scouring agents, steel wool, metal objects, hot cle-
aning agents or disinfectants, since they can damage the appliance.

During the cleaning process, special care must be taken with the blades since they are
very sharp. It is recommended to clean the appliance regularly and remove all food
remnants. If the appliance is not maintained in good condition, its surface can degrade
and inexorably affect the life of the appliance and lead to a dangerous situation.

The following parts are suitable for cleaning in the dishwasher: tritan jar (C), lid (B),
blades and cup lid (A).

Self-cleaning function

After use, reassemble the tritan jar (C) and pour about 400-500 ml warm water and a
small amount of detergent into it.

Attach the lid (B) and cup lid (A). Plug in the appliance. The standby button (H) led light
will flash. Press menu button repeatedly until the “Quick clean” function is selected and
press again the standby button to perform the self-cleaning.

After cleaning is finished, the appliance will stop working automatically.

Unplug the appliance and then remove the tritan jar (C) from the main unit (G). Rinse
the tritan jar (C), lid (B) and the cup lid (A) under running water.
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Removable blades for effective cleaning

Loosen the blade locking nut located at the jar base (E) by turning it counterclockwise
with a wrench or pliers. Remove the locking nut and carefully take out the blades and
clean all the parts. Once clean, replace the blade assembly and turn the blade locking
nut clockwise direction.

TABLE OF RECIPES

LOAD FUNCTION BUTTON

Soaked carrots: 800 g

Water: 1200 g Manual blending 2 minutes

Raspberry smoothie:
Raspberries: 200 g
Bananas: 2 pcs

Cocoa milk: 300 ml

Milk program

Peanut butter:

600 g (4 cups) peanuts, roasted, unsalted Nut butter program

Ice crush:
Ice cube: 8 units of 15x15x15 mm Ice Crush program
The proportion of the ice and water is 2:3

Marinara sauce:

75 g carrot

1 tablespoon olive oil
3 peeled garlic

60 g onion

900 g tomatoes Puree program
% teaspoon dried oregano

1 teaspoon dried basil

¥ teaspoon ground black pepper
1 bay leaf

¥ teaspoon salt

Cranberry smoothie:
Cranberries: 200 g
Cranberry juice: 200 ml Smoothie program
Yoghurt: 100 ml
Strawberries: 25 g

Ginger orange juice:

1-inch piece ginger, peeled, cut in quarters
1 orange peeled, cut in quarters

1/3 cup raspberries Extract program
% cup orange juice

% cup frozen pineapple chunks
% cup frozen mango chunks

Banana strawberry ice cream:
Frozen bananas: 4 pcs Ice Cream program
Frozen strawberries: 200 g
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PRODUCT DISPOSAL

20

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and
electronic devices, known as WEEE (Waste electrical and electronic equip-
ment), which establishes the applicable legal framework in the European
Union regarding the elimination and recycling of electrical and electronic de-
vices. Do not put this product in the bin. Take it to your closest electrical and
electronic waste treatment centre.



FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D’AVOIR CHOISI UFESA. NOUS ESPERONS QUE
CE PRODUIT REPOND A VOS BESOINS ET A VOS GOUTS.

AVERTISSEMENT
VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI AVANT D'UTILISER LE PRODUIT.
CONSERVEZ-LE DANS UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR LE CONSULTER ULTERIEUREMENT.

DESCRIPTION

A. Couvercle du bol

B. Couvercle

C. Bol en Tritan

D. Poignée

E. Socle du bol

F. Panneau de commande
F1. Ecran numérique : Minutes
F2. Ecran numérique : Secondes
F3. Ecran numérique : Vitesse
F4. Bouton « durée » :
F5. Bouton de vitesse
F6. Bouton « Impulsion »
F7. Bouton « Menu »

G. Unité principale

H. Bouton de veille

I. Espace de rangement pour les cables

J. Pieds en caoutchouc

K. Poussoir

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cable dalimentation est endommagé, fai-
tes-le remplacer par le fabricant, un technicien
agréé ou toute autre personne qualifiée, afin
d'éviter tout danger. Veuillez respecter les temps
de fonctionnement des différents accessoires,
comme indiqué dans les sections du manuel y
afférentes. Veuillez respecter les instructions in-
diquées dans la section « Entretien et nettoyage
» de ce manuel afin d'effectuer le nettoyage.
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Avertissement : risque de blessure en cas de
mauvaise utilisation ! Des précautions doivent
étre prises lors de la manipulation des lames
tranchantes, lors du vidage du récipient et lors
du nettoyage. Prenez toutes les précautions né-
cessaires lorsque vous versez du liquide chaud
dans le mixeur car la vapeur libérée peut engen-
drer des déversements et des éclaboussures.
Toujours débrancher le mixeur s'il est laissé sans
surveillance et avant son montage, son démon-
tage ou son nettoyage. Eteignez l'appareil et dé-
branchez la prise du secteur avant de changer
un accessoire ou de vous approcher des pieces
en mouvement, lors de l'utilisation de l'appareil.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les en-
fants. Veuillez tenir I'appareil et son fil d'alimen-
tation hors de portée des enfants. Les appareils
peuvent étre utilisés par des personnes dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites ou qui manquent d'expérience et
de connaissances si elles ont recu une supervi-
sion ou des instructions concernant l'utilisation
de l'appareil en toute sécurité et si elles com-
prennent les risques encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec cet appareil.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitu-
de maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de
la mer.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu pour un usage domestique et ne doit en aucun cas étre utilisé a
des fins commerciales ou industrielles. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise
manipulation du produit annulera la garantie. Avant de brancher le produit, vérifiez que
la tension de votre secteur est la méme que celle indiquée sur I'étiquette du produit. Le
cable de raccordement au secteur ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour du produit
pendant son utilisation. Ne pas utiliser 'appareil, ne pas brancher ni débrancher la prise
secteur de l'appareil lorsque vous avez les mains et/ou les pieds mouillés. Afin de garantir
I'étanchéité de la lame de mixage, veuillez ne pas la laisser fonctionner sans charge. Ne
tirez pas le cordon d'alimentation pour débrancher l'appareil et ne l'utilisez pas comme
poignée. En cas de panne ou de dommage, débranchez immédiatement le produit du
secteur et contactez le service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de
danger, n'ouvrez pas l'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d'assistance
officielle de la marque peut effectuer des réparations ou des interventions sur l'appareil.

B&B Trends, S.L. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant survenir aux
personnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

CONSIGNES D'ASSEMBLAGE

Couvercle du bol (A) : Pour fixer le couvercle du bol (A), ajustez ses brides sur les trous,
appuyez dessus et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre. Pour le
retirer, tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre et tirez dessus.

Couvercle (B) : Insérez le couvercle (B) dans le bol en Tritan (C) en appuyant dessus. Pour
le retirer, soulevez les deux languettes. Le couvercle (B) doit étre bien fermé, sinon I'appa-
reil ne peut pas étre activé.

Bol en Tritan (C) : Tenez le bol en Tritan (C) par la poignée située sur son c6té droit et
placez-le dans 'unité principale (G). Afin de retirer le bol en Tritan (C), répétez l'opération
en sens inverse.

MODE D'EMPLOI

Mixage manuel

1. Posez l'appareil sur une surface plane et horizontale, et assurez-vous qu'il est dé-
branché.

2. Versez les aliments. Le bol en Tritan (C) comporte différents repéres de poids pour
une utilisation aisée. La quantité de mélange ne doit jamais dépasser la capacité maxi-
male indiquée sur le bol en Tritan (C). Remarque : Ne jamais utiliser de liquide a plus de
70 °C et ne jamais faire fonctionner l'appareil a vide.

3. Placez correctement le couvercle (B) et le couvercle du bol (A). Veuillez vous référer
a la section « Instructions montage » ci-dessus. Ne jamais faire fonctionner l'appareil
sans que le couvercle (B) et le couvercle du bol (A) ne soient fixés.

4. Fixez le bol en Tritan (C) sur l'unité principale (G). Assurez-vous que le bol soit fixé
fermement. Veuillez vous référer a la section « Instructions montage » ci-dessus.

5. Branchez l'appareil. La lumiére LED du bouton de veille (H) clignotera.

6. Appuyez sur le bouton de veille (H) puis sur le bouton de vitesse (F5) pour sélection-
ner la vitesse qu'il vous faut entre 1 et 9.

7. Appuyez sur le bouton de durée (F4) pour sélectionner la durée nécessaire entre 5
secondes et 6 minutes.

23



8. A la fin de la préparation, l'appareil sarrétera automatiquement aprés que la durée
prédéfinie s'est écoulée. Débranchez 'appareil et attendez que I'arrét complet des lames.
9. Retirez le bol en Tritan (C) et retirez le couvercle (B), puis versez les ingrédients.
Remarque : Lappareil ne doit pas étre utilisé pendant plus de 6 minutes a chaque cycle.
En cas de surchauffe du moteur, laissez refroidir 'appareil pendant 30 minutes avant
de l'utiliser de nouveau.

Bouton « Impulsion »
Appuyez sur le bouton « Impulsion » (F6). Lappareil fonctionnera a la vitesse maximale
jusqu'a ce que vous relachiez le bouton.

Mixage avec programme automatique
Procédez selon les étapes 1 a 5 de la section « Mixage manuel ». Appuyez sur le bouton
« Menu » (F7) de fagon répétée pour sélectionner le programme souhaité.

PROGRAMME DUREE VITESSE | IDEAL POUR

Jus de fruits ou de légumes frais avec de l'eau,

Milk (Lait) 2 minutes 3 du lait ou du yaourt (pressés)

Nut butter (Beurre Pour faire un beurre de fruits a coque lisse

de fruits a coque) 6 minutes 6 (amandes, noisettes, cacahuétes, noix...)
Ice Crush . Pour broyer des glagons ou bien faire de la
1 minute 9 7 . -
(Broyage de glace) glace pilée pour des barbotines ou des mojitos
) Pour faire des pates Iégeres (gaufres, gateaux,
. 1 minute et .
Puree (Purée) 5 pancakes...), pour mixer de la souper ou des

30 secondes
sauces

Jus de fruits ou de légumes frais avec de l'eau,

Smoothie 55 secondes | 7 du lait ou du yaourt (crémeux)

1 minute et

Extract (Extrait) 10 secondes

7 Pour préparer des jus

Préparation de mélange a creme glacée avec
Ice Cream

(Créme glacée) 1 minute 9 des fruits congelés et de la creme fraiche ou
9 du yaourt
Quick Clean 1 minute 9 Nettoyage automatique aprés utilisation

(Nettoyage rapide)

La durée et la vitesse ne peuvent pas étre réglées dans les modes ci-dessus. Si vous
voulez arréter 'appareil avant que l'opération souhaitée ne soit terminée, vous pouvez
appuyer sur le bouton de la fonction correspondante ou le bouton veille (H).

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant le nettoyage, éteignez toujours l'appareil et débranchez-le de l'alimentation élec-
trique. Ne plongez pas I'appareil et le cordon d'alimentation dans l'eau ou d'autres liqui-
des et ne les lavez pas au lave-vaisselle.
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Essuyez 'appareil avec un chiffon humide et un peu de liquide vaisselle. N'utilisez pas
d’agents abrasifs a récurer, de laine d'acier, d'objets métalliques, de nettoyants chauds
ou de désinfectants, car ils peuvent endommager l'appareil.

Pendant le processus de nettoyage, des précautions particuliéres doivent étre prises
avec les lames, car elles sont trés tranchantes.

Il est recommandé de nettoyer régulierement l'appareil et déliminer tout résidu ali-
mentaire.

Si l'appareil n'est pas maintenu en bon état, sa surface peut se dégrader et affecter
inexorablement la durée de vie de 'appareil et provoquer une situation dangereuse.
Les piéces suivantes peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle : le bol en Tritan (C), le
couvercle (B), les lames et le couvercle du bol (A).

Fonction auto-nettoyage

Aprés utilisation, remontez le bol en Tritan (C) et versez-y environ 400 a 500 ml d'eau
chaude et un peu de liquide vaisselle.

Fixez le couvercle (B) et le couvercle du bol (A). Branchez I'appareil. La lumiére LED du
bouton de veille (H) clignotera. Appuyez de maniére répétée sur le bouton de menu
jusqu'a ce que la fonction Quick Clean (Nettoyage rapide) soit sélectionnée et appuyez
de nouveau sur le bouton de veille pour lancer l'auto-nettoyage.

Une fois le nettoyage terminé, l'appareil cessera automatiquement de fonctionner.
Débranchez l'appareil puis retirez le bol en Tritan (C) de I'unité principale (G). Rincez le
bol en Tritan (C), le couvercle (B) et le couvercle du bol (A) sous a l'eau courante.

Lames amovibles pour un nettoyage efficace

Desserrez I'écrou de blocage de lames situé a la base du bol (E) en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre a l'aide d'une clé de serrage ou d'une pince.
Retirez I'écrou de blocage, enlevez les lames avec précaution et nettoyez toutes les
parties.

Une fois I'assemblage de lames propre, remettez-le en place et tournez I'écrou de blo-
cage de lames dans le sens des aiguilles d'une montre.

TABLEAU DES RECETTES

CHARGE BOUTON DE FONCTION

Carottes trempées : 800 g

Eau:1200 g Mixage manuel 2 minutes

Smoothie aux framboises :
Framboises : 200 g

Bananes : 2 piéces

Lait au chocolat : 300 ml

Programme Milk (Milk-shake)

Beurre de cacahuétes : Programme Nut butter (Beurre de fruits
600 g (4 tasses) de cacahuetes grillées non salées a coque)
Glace pilée :

Programme Ice Crush (Broyage de

Glagon : 8 unités de 15x15x15 mm
glace)

La proportion de glacon et d'eau est de 2:3
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Sauce marinara:

75 g de carottes

1 cuillére a soupe d'huile d'olive
3 gousses d'ail épluchées

60 g d'oignon

900 g de tomates

% cuillére a café d'origan séché
1 cuillére a café de basilic séché
% de cuillere a café de poivre noir moulu
1 feuille de laurier

% de cuillere a café de sel

Programme Puree (Purée)

Smoothie aux canneberges :
Canneberges: 200 g

Jus de cranberries : 200 ml
Yaourt : 100 ml

Fraises:25¢g

Programme Smoothie

Jus d’'orange gingembre :

Une piece de gingembre de 2,5 cm, pelée et coupée
en quartiers

1 orange pelée, coupée en quartiers

1/3 de tasse de framboises

¥ tasse de jus d'orange

¥ tasse de morceaux d’ananas congelés

¥ tasse de morceaux de mangue congelés

Programme Extract (Extrait)

Créme glacée banane fraises:
Bananes congelées : 4 pieces
Fraises congelées : 200 g

Programme Ice Cream (Créme glacée)

MISE AU REBUT DE L'APPAREIL

Ce produit est en conformité avec la directive européenne 2012/19/UE, éga-
lement connue sous le nom de directive DEEE (Déchets d'équipements élec-
triques et électroniques). Cette directive établit le cadre juridique applicable
dans I'Union européenne pour la gestion, I€limination et le recyclage des
HEEEm 2ppareils électriques et électroniques. Ne jetez pas ce produit a la poubelle.
Apportez-le au centre de traitement des déchets électriques et électroniques

le plus proche.

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil —\
se recycle ou @

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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CATALA

US VOLEM DONAR LES GRACIES PER TRIAR UFESA. DESITGEM QUE EL PRODUCTE
FUNCIONI DE MANERA SATISFACTORIA I PLAENT PER VOSALTRES.

ADVERTIMENT

LLEGIU ATENTAMENT LES INSTRUCCIONS D'US ABANS D'UTILITZAR EL PRODUCTE. EM-
MAGATZEMEU AQUESTES INSTRUCCIONS A UN LLOC SEGUR PER A FUTURES CONSULTES.

DESCRIPCIO

A. Rosca de la tapa

B. Tapa

C. Gerra de trita

D. Manec

E. Base de la gerra

F. Tauler de control
F1. Pantalla digital: Minuts
F2. Pantalla digital: Segons
F3. Pantalla digital: Velocitat
F4. Boté Temps
F5. Boté Velocitat
F6. Boté Pulsacio
F7. Boté Menu

G. Unitat principal

H. Bot6 d'encés/apagat

I. Galze dels cables

J. Peus de goma

K. Empenyedor

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Si el cable de subministrament esta fet malbé ha
de ser substituit pel fabricant, el seu agent de
servei 0 persones qualificades de manera simi-
lar per tal d’evitar perills. Respectar les hores de
funcionament dels accessoris indicats als apar-
tats especifics del manual. Procediu segons la
seccié de manteniment i neteja d'aquest manual
per netejar el dispositiu.

Advertencia: possibles nafres per mal us! Tin-
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gueu cura a I'hora de manipular les esmolades
ganivetes, de buidar el recipient i durant la ne-
teja. Aneu amb compte si aboqueu liquid calent
a la batedora, ja que pot sortir expulsat de l'apa-
rell a causa d’'una vaporitzacié sobtada. Descon-
necteu sempre la batedora de I'endoll d’alimen-
tacio si la deixeu desatesa i abans de muntar-la,
desmuntar-la o netejar-la. Apagueu laparell i
desconnecteu-lo de lI'endoll abans de canviar-ne
els accessoris o apropar-vos a les peces que es
mouen quan s'engega.

Queda totalment prohibit que els nens facin ser-
vir aquest aparell. Mantingueu l'aparell i el seu
cable fora de l'abast dels nens. Els aparells po-
den ser utilitzats per persones amb capacitats
fisiques, sensorials o mentals reduides o amb
manca d'experiéncia i coneixements si se’ls ha
donat supervisio o instruccioé sobre I'is de l'apa-
rell duna manera segura i si entenen els perills
implicats. Queda totalment prohibit que els nens
juguin amb l'aparell.

Aquest aparell esta pensat per utilitzar-lo a una
alcada maxima de 2000 m per sobre del nivell del
mar.

ADVERTENCIES IMPORTANTS

Aquest aparell esta dissenyat per a I''s domestic i no se li hauria de donar mai, sota
cap circumstancia, un Us comercial o industrial. Qualsevol Us incorrecte o manipulacié
indeguda del producte deixara la garantia sense efecte. Abans d'endollar el producte,
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comproveu que la tensid de la vostra xarxa eléectrica sigui la mateixa que la indicada a
l'etiqueta del producte. El cable de connexié a la xarxa eléctrica no s’ha d’entortolligar ni
embolicar al voltant del producte durant I'tis. No utilitzeu el dispositiu ni el connecteu o
desconnecteu de la xarxa eléctrica amb les mans i/o els peus molls. Per tal d'assegurar
I'efecte de segellat de la fulla de la batedora, no permeteu que la fulla de la batedora fun-
cioni sense carrega. No estireu el cable de connexié per desendollar-lo ni 'empreu com
a nansa. Desendolleu el producte immediatament de la xarxa eléctrica en cas d'avaria o
desperfecte i poseu-vos en contacte amb un servei oficial de suport técnic. Per tal d'evitar
qualsevol risc, no desmunteu el dispositiu. Només el personal técnic qualificat del servei
oficial d'assisténcia técnica de la marca pot realitzar reparacions o procediments sobre
el dispositiu.

B&B Trends, S.L. roman exempt de tota responsabilitat pels danys que es puguin pro-
duir a persones, animals o objectes a causa de no observar aquestes adverténcies.

INSTRUCCIONS DE MUNTATGE

Rosca de la tapa (A): Per col-locar la rosca de la tapa (A), alinieu les pestanyes amb els
forats, premeu-la cap avall i gireu-la en el sentit contrari a les agulles del rellotge. Per
treure-la, gireu-la en el sentit de les agulles del rellotge i estireu-la.

Tapa (B): Introduiu la tapa (B) a la gerra de trita (C) prement-la cap avall. Per treure-la, es-
tireu les dues pestanyes cap amunt. La tapa (B) ha d'estar ben tancada en la seva posicid,
o l'aparell no es podra activar.

Gerra de trita (C): Mantingueu la gerra de trita (C) amb el manec al costat dret i col-lo-
queu-la a la unitat principal (G). Per treure la gerra de trita (C), repetiu 'operaci6 al revés.

INSTRUCCIONS D'US

Barreges manuals

1. Col-loqueu l'aparell sobre una superficie horitzontal plana i assegureu-vos-en que
estigui desendollat.

2. Aboqueu-hi els ingredients. La gerra de trita (C) conté diferents marques de pes per
facilitar-ne I'Gis. La quantitat de barreja mai ha de superar la capacitat maxima tal i com
s'indica a la gerra de trita (C). Nota: No utilitzeu mai liquids calents a més de 70 °C ni
encengueu mai l'aparell sense cap contingut.

3. Col'loqueu la tapa (B) i la rosca de la tapa (A) ben posicionades. Consulteu la seccié
“Instruccions de muntatge” anterior. No feu funcionar l'aparell sense la tapa (B) i la ros-
ca de la tapa (A) correctament unides.

4. Col-loqueu la gerra de trita (C) a la unitat principal (G). Assegureu-vos-en que la gerra
hagi quedat ben col-locada. Consulteu la seccié “Instruccions de muntatge” anterior.
5. Endolleu l'aparell. El llum LED del boté d'espera (H) fara pampallugues.

6. Premeu el boté Espera (H) i premeu el boté Velocitat (F5) per seleccionar la velocitat
que necessiteu, de I'l al 9.

7. Premeu el boté de temps (F4) per seleccionar el temps que necessiteu, de 5 segons
a 6 minuts.

8. Al final de la preparacié, l'aparell s'aturara automaticament un cop transcorregut el
temps preestablert. Desendolleu l'aparell i espereu fins que les fulles s'aturin del tot.
9. Traieu la gerra de trita (C) i traieu-ne la tapa (B) i, a continuacié, aboqueu la barreja
on convingui.
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Nota: Laparell no s’ha de tenir encés més de 6 minuts seguits per cicle. Deixeu que
l'aparell es refredi durant 30 minuts abans del seglUent cicle de funcionament per tal
d’evitar que el motor es sobreescalfi.

Boté Pulsacié
Premeu el boté de pulsacié (F6). Laparell funcionara a la maxima velocitat fins que
deixeu anar el boté.

Barreges amb programes automatics
Seguiu les passes 1 a 5 de la seccié “Barreges manuals”. Premeu el boté Menu (F7)
repetidament per seleccionar el programa desitjat.

PROGRAMA TEMPS VELOCITAT | IDEAL PER
Milk (Llet) 2 minuts 5 Bgtuts de frgltes i verdures f’resques amb
aigua, llet o iogurt (textura d'espremut)
Nut Butter . Per fer mantega corrent de fruits secs
. 6 minuts 6
(Crema de fruits secs) (ametlles, avellanes, cacauets, anous...)
Ice Crush . Per trinxar glagons de gel o fer gel trinxat
. 1 minut 9 A L
(Gel trinxat) de granissats o «mojitos»
Puree (Purés) 1 minuti 5 Per fer masses IIeugeres (gofres, pastis-
30 segons sos, creps...) i barrejar sopes o salses
Smoothie (Batut) 55 segons | 7 Bgtuts de frgltes i verdures fresques amb
aigua, llet o iogurt (textura cremosa)
1 minut i
Extract (Extractes) 10 segons 7 Per preparar sucs
Ice Cream (Gelat) 1 minut 9 fPreparacno de barrgja per a gelat gmb
ruites congelades i nata fresca o iogurt
QU|ck.C|e‘ar'1 1 minut 9 Neteja automatica després d'utilitzar-la
(Neteja rapida)

El temps i la velocitat no es poden ajustar en els modes anteriors. Si voleu aturar l'apa-
rell abans que s'enllesteixi I'operacié desitjada, podeu prémer el boté de funcié corres-
ponent o el boté Espera (H).

MANTENIMENT I NETEJA

Abans de netejar-lo, apagueu sempre l'aparell i desendolleu-lo de la xarxa eléctrica.
No submergiu l'aparell ni el cable d'alimentacié en aigua ni d'altres liquids, ni els renteu
al rentaplats. Netegeu l'aparell amb un drap humit i una mica de sabd de rentar plats.
No empreu fregalls abrasius, llana d'acer, objectes metal-lics, productes de neteja en
calent ni desinfectants, ja que poden malmetre l'aparell. Durant el procés de neteja,
s’ha de tenir especial cura amb les fulles, ja que sén molt esmolades.

Es recomana netejar l'aparell regularment i treure'n totes les restes d'aliments.
Sil'aparell no es manté en bon estat, la seva superficie es pot degradar, cosa que afecta
inexorablement la vida Gtil de l'aparell i pot comportar una situacio perillosa.
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Les parts seglents es poden netejar al rentaplats: gerra de trita (C), tapa (B), fulles i
rosca de la tapa (A).

Funcié d’autoneteja

Després de I'Gs, torneu a muntar la gerra de trita (C) i aboqueu-hi uns 400-500 ml d'ai-
gua tébia i una petita quantitat de sabé.

Col-loqueu la tapa (B) i la rosca de la tapa (A). Endolleu I'aparell. El llum LED del boté
d'espera (H) fara pampallugues. Premeu el boté Menu repetidament fins que estigui
seleccionada la funcié Quick Clean (Neteja rapida)” i torneu a prémer el bot6 Espera per
realitzar 'autoneteja.

Un cop la neteja s’hagi fet, I'aparell deixara de funcionar automaticament.
Desendolleu l'aparell i, a continuacio, traieu la gerra de trita (C) de la unitat principal
(G). Esbandiu la gerra de trita (C), la tapa (B) i la rosca de la tapa (A) amb aigua corrent.

Fulles extraibles per a una neteja eficag

Afluixeu la femella de bloqueig de les fulles situada a la base de la gerra (E) tot girant-la
en el sentit contrari a les agulles del rellotge amb una clau o unes alicates. Traieu la
femella de bloqueig, traieu amb cura les fulles i netegeu totes les parts.

Un cop net, torneu a col-locar el muntatge de les fulles i gireu la femella de bloqueig de
les fulles en el sentit de les agulles del rellotge.

INDEX DE RECEPTES

CARREGA BOTO DE FUNCIO

Pastanagues netes: 800 g

Aigua: 1200 g 2 minuts de barreja manual

Batut de gerds:
Gerds: 200 g
Platans: 2 peces
Llet de coco: 300 ml

Programa Milk (Llet)

Crema de cacauet: Programa Nut Butter (Mantega de fruits
600 g (4 tasses) de cacauets torrats sense sal secs)

Gel trinxat:

Glagons: 8 unitats de 15x15x15 mm Programa Ice Crush (Gel trinxat)

La proporcié de gel i aigua és de 2:3

Salsa marinera:

75 g de pastanagues
1 cullerada doli d'oliva
3 alls pelats

60 g de ceba

900 g de tomaquet Programa Puree (Purés)
% culleradeta d'orenga seca

1 culleradeta d'alfabrega seca

% culleradeta de pebre negre molt
1 fulla de llorer

¥ culleradeta de sal
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Batut de nabius:
Nabius: 200 g

Suc de nabius: 200 ml
Iogurt: 100 ml
Maduixes: 25 g

Programa Smoothie (Batut)

Suc de taronja i gingebre:

Un dit de gingebre pelat i tallat a quarts
Una taronja pelada i tallada a quarts
1/3 de tassa de gerds

¥ tassa de suc de taronja

¥ tassa de trossos de pinya congelats
¥ tassa de trossos de mango congelats

Programa Extract (Extractes)

Gelat de maduixa i platan:
Platans glacades: 4 peces
Maduixes glagades: 200 g

Programa Ice Cream (Gelats)

ELIMINACIO DE LAPARELL

Aquest producte compleix amb la Directiva Europea 2012/19/UE sobre apa-
rells eléctrics i electronics, coneguda com a RAEE (Residus d'aparells eléc-
trics i electronics), que estableix el marc legal aplicable a la Uni6 Europea pel
que fa a l'eliminacio i el reciclatge d'aparells eléctrics i electronics. No llenceu
B <2quest producte a les escombraries. En comptes d'aix0, porteu-lo a la deixa-
lleria més propera i llenceu-lo a la zona de tractament de residus d'aparells

eléctrics i electronics.

32




ITALIANO

VI RINGRAZIAMO PER AVER SCELTO UFESA. CI AUGURIAMO CHE IL
PRODOTTO VI SODDISFI E SIA DI VOSTRO GRADIMENTO.

AVVERTENZE
LEGGERE ATTENTAMENTE IL MANUALE D'ISTRUZIONI PRIMA DI USARE IL PRODOTTO.
TI CONSIGLIAMO DI CONSERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER CONSULTARLE IN FUTURO.

DESCRIZIONE

A. Coperchio del contenitore

B. Coperchio

C. Caraffa in tritan

D. Maniglia

E. Base della caraffa

F. Pannello di controllo
F1. Display digitale: Minuti
F2. Display digitale: Secondi
F3. Display digitale: Velocita
F4. Pulsante timer
F5. Pulsante velocita
F6. Pulsante “Impulso”
F7. Pulsante del menu

G. Unita principale

H. Pulsante di standby

I. Vano portacavo

J. Piedini digomma

K. Spingi carne

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, dovra
essere sostituito dal produttore, da un tecnico
del servizio di assistenza o da personale qualifi-
cato per evitare rischi di qualsiasi tipo. Rispetta-
re i tempi operativi degli accessori come indicato
nelle loro specifiche sezioni del manuale. Per la
pulizia, procedere secondo quanto indicato ne-

lla sezione relativa a manutenzione e pulizia di
questo manuale.
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Avvertenza: I'uso non corretto potrebbe causare
incidenti! Prestare attenzione quando si maneg-
giano le lame, si svuota il recipiente e durante
la pulizia. Prestare attenzione se si versano liqui-
di caldi nel frullatore, poiché una vaporizzazione
improvvisa potrebbe farli schizzare fuori dal re-
cipiente. Scollegare sempre il frullatore dall'ali-
mentazione elettrica se lasciato incustodito e pri-
ma delle operazioni di montaggio, smontaggio
e pulizia. Spegnere l'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione elettrica prima di cambiare gli
accessori o toccare parti che si muovono durante
l'utilizzo.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato
da bambini. Tenere l'apparecchio e il suo cavo
fuori dalla portata dei bambini. Lapparecchio
puod essere utilizzato da persone con capacita fi-
siche, sensoriali o mentali ridotte o con scarsa
esperienza e conoscenza, a condizione che ven-
ga fornita loro adeguata supervisione o istruzioni
riguardo all'utilizzo in sicurezza dell'apparecchio
stesso e che abbiano compreso i pericoli correla-
ti. E vietato l'utilizzo del dispositivo da parte dei
bambini.

L'apparecchio & destinato all'uso a un‘altitudine
massima di 2000 m sopra il livello del mare.
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AVVERTENZE IMPORTANTI

L'apparecchio e progettato per l'utilizzo domestico e non deve essere mai utilizzato per
scopi commerciali o industriali. Qualsiasi utilizzo non corretto o improprio del prodotto
rendera nulla la garanzia. Prima di collegare il prodotto alla corrente elettrica, assicurarsi
che la tensione di rete sia la stessa indicata sull'etichetta del dispositivo. Durante l'uso, il
cavo di alimentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al prodotto. Non
utilizzare il dispositivo, o collegarlo e scollegarlo a/dall'alimentazione elettrica con mani
e/o piedi bagnati. Al fine di assicurare l'effetto sigillante della lama per frullare, non farla
girare senza carico. Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare o trasportare il pro-
dotto. Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di guasti o dan-
ni, e contattare il servizio di assistenza tecnica. Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire il
dispositivo. Solo il personale tecnico qualificato del servizio di assistenza autorizzato del
produttore puo eseguire interventi di riparazione o di altro genere sul dispositivo.

B&B Trends, SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone,
animali o cose, per la mancata osservanza di queste avvertenze.

ISTRUZIONI DI ASSEMBLAGGIO

Coperchio del contenitore (A): Per fissare il coperchio del contenitore (A), allineare le
flange con i fori, premere e ruotare in senso antiorario. Per rimuoverlo, ruotarlo in senso
orario ed estrarlo.

Coperchio (B): Inserire il coperchio (B) nella caraffa in tritan (C) premendolo. Per rimuo-
verlo, tirare le due alette verso l'alto. Il coperchio del recipiente deve essere fissato salda-
mente, altrimenti 'apparecchio non pud essere awviato.

Caraffa in tritan (c): Tenere la caraffa in tritan (C) con I'impugnatura sul lato destro e in-
serirla nell'unita principale (G). Per rimuovere la caraffa in tritan (c), ripetere l'operazione
al contrario.

ISTRUZIONI PER L'USO

Miscelazione manuale

1. Posizionare l'apparecchio su una superficie piana orizzontale e assicurarsi che sia
scollegato dalla rete elettrica.

2. Versare gliingredienti. La caraffa in tritan (C) contiene diverse tacche di pesatura che
ne facilitano I'uso. La quantita di composto non deve mai superare la capacita massima
indicata sulla caraffa in tritan (C). Nota: Non utilizzare mai liquidi a una temperatura
superiore a 70 °C e non awviare l'apparecchio a vuoto.

3. Posizionare saldamente il coperchio (B) e il coperchio del contenitore (A). Consultare
la sezione “Istruzioni di assemblaggio” di cui sopra. Non avviare l'apparecchio se il co-
perchio (B) e il coperchio del contenitore (A) non sono fissati in posizione.

4. Fissare la caraffa in tritan (C) sullunita principale (G). Assicurarsi che la caraffa sia
fissato saldamente in posizione. Consultare la sezione “Istruzioni di assemblaggio” di
cui sopra.

5. Collegare l'apparecchio. La spia del pulsante di standby (H) lampeggia.

6. Premere il pulsante di standby (H) e premere il pulsante della velocita (F5) per se-
lezionare la velocita desiderata da 1 a 9.

7. Premere il pulsante del tempo (F4) per selezionare il tempo desiderato, da 5 secondi
a 6 minuti.
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8. Al termine della preparazione, 'apparecchio si arresta automaticamente allo scade-
re del tempo prestabilito. Scollegare l'apparecchio e attendere che le lame si fermino
completamente.

9. Rimuovere la caraffa in tritan (C) e togliere il coperchio (A), quindi versare gli ingre-
dienti.

Nota: Lapparecchio non deve funzionare per piu di 6 minuti per ogni ciclo. Lasciare
raffreddare I'apparecchio per 30 minuti prima del ciclo di funzionamento successivo in
caso di surriscaldamento del motore.

Pulsante “Impulso”
Premere il pulsante “impulso” (F6). Lapparecchio funzionera alla massima velocita fino
al rilascio del pulsante.

Miscelazione con programmi automatici
Procedere come indicato nelle fasi da 1 a 5 della sezione “Miscelazione manuale”. Pre-
mere ripetutamente il pulsante Menu (F7) per selezionare il programma desiderato.

PROGRAMMA TEMPO VELOCITA | IDEALE PER

Frullati di frutta e verdura fresca con

Milk (Latte) 2 minuti > acqua, latte o yogurt (spremuta)

Per preparare un normale burro di frutta
6 minuti 6 a guscio (mandorle, nocciole, arachidi,
noci ecc.)

Nut Butter (Burro di
frutta a guscio)

Per tritare i cubetti di ghiaccio o prepara-

Ice Crush (Tritaghiaccio) |1 minuto K re ghiaccio tritato per granite o mojito

1 minuto e Per preparare impasti leggeri (waffle, tor-

Puree (Purea .
( ) 30 secondi te, pancake ecc.), mescolare zuppe o salse

Frullati di frutta e verdura fresca con ac-

Smoothie (Frullato) 55secondi |7 .
qua, latte o yogurt (consistenza cremosa)
Estratto (Estratto) 1 minuto e 7 Per la preparazione di succhi
10 secondi
Ice Cream (Gelato) 1 minuto 9 Preparazione di miscele per gelato con
frutta congelata e panna fresca o yogurt
Quick Clean (Pulizia 1 minuto 9 Pulizia automatica dopo l'uso

rapida)

La velocita non puo essere modificata nelle modalita di cui sopra. Se si desidera arres-
tare l'apparecchio prima del completamento dell'operazione desiderata, € possibile
premere il pulsante di funzione o il pulsante di standby (H) corrispondente.

MANUTENZIONE E PULIZIA

Prima della pulizia spegni sempre I'apparecchio e scollegalo dalla presa di corrente.
Non immergere I'apparecchio e il cavo di alimentazione in acqua o in altri liquidi, né
lavarli in lavastoviglie.
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Pulire 'apparecchio con un panno umido e un po’ di detergente per piatti. Non utilizza-
re prodotti sgrassanti abrasivi, pagliette, oggetti di metallo, detergenti caldi o disinfet-
tanti, perché potrebbero danneggiare il dispositivo.

Durante il processo di pulizia, prestare particolare attenzione alle lame, poiché sono
molto affilate. Si raccomanda di pulire 'apparecchio regolarmente e di rimuovere even-
tuali residui di cibo.

Se l'apparecchio non viene mantenuto in buone condizioni, la superficie pud rovinarsi
e influire inesorabilmente sulla vita dell'apparecchio, portando a situazioni pericolose.
Sono adatte al lavaggio in lavastoviglie le seguenti parti: caraffa in tritan (C), coperchio
(B), lame e coperchio del contenitore (A).

Funzione auto-pulizia

Dopo l'utilizzo, rimontare la caraffa in tritan (C) e riempirla con circa 400-500 ml di ac-
qua tiepida e una piccola quantita di detergente.

Fissare il coperchio (B) e il coperchio del contenitore (A). Collegare l'apparecchio. La spia
del pulsante di standby (H) lampeggia. Premere ripetutamente il pulsante del menu
fino a selezionare la funzione “Quick Clean (Pulizia rapida)” e premere nuovamente il
tasto di standby per eseqguire l'auto-pulizia.

Al termine della pulizia, 'apparecchio si arresta automaticamente.

Scollegare 'apparecchio e rimuovere la caraffa in tritan (C) dall'unita principale (G). Scia-
cquare sotto l'acqua corrente la caraffa in tritan (C), il coperchio (B) e il coperchio del
contenitore (A).

Lame amovibili per pulizia efficace

Allentare il dado di bloccaggio delle lame situato sulla base della caraffa (E) ruotandolo
in senso antiorario con una chiave o una pinza. Rimuovere il dado di bloccaggio, quindi
estrarre con cautela le lame e pulire tutte le parti. Una volta pulito, riporre l'insieme
lame e ruotare l'anello sigillante delle lame in senso orario.

TABELLA DELLE RICETTE

CARICO PULSANTE FUNZIONE

Carote bollite: 800 g

Acqua: 1200 g Miscelazione manuale 2 minuti

Frullato di lamponi:
Lamponi: 200 g

Banane: 2 pezzi

Latte al cioccolato: 300 ml

Programma Milk (Latte)

Burro d’arachidi Programma Nut Butter (Burro di frutta
600 g di arachidi tostate non salate a guscio)

Ghiaccio tritato:
Ghiaccio: 8 cubetti di 15x15x15 mm Programma Ice Crush (Tritaghiaccio)
Rapporto tra ghiaccio e acqua di 2:3
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Salsa alla marinara:

75 g di carote

1 cucchiaio di olio d'oliva
3 spicchi d'aglio sbucciati
60 g di cipolla

900 g di pomodori Programma Puree (Purea)
% cucchiaino di origano secco

1 cucchiaino di basilico secco

% di cucchiaino di pepe nero macinato
1 foglia di alloro

% di cucchiaino di sale

Frullato di mirtilli rossi:
Mirtilli rossi: 200 g

Succo di mirtilli rossi: 200 ml Programma Smoothie (Frullato)
Yogurt: 100 ml
Fragole: 25¢g

Succo d'arancia allo zenzero:

Pezzo di zenzero da 2,5 cm, sbucciato e tagliato in
quarti

1 arancia sbucciata e tagliata in quarti

1/3 di bicchiere di lamponi

% bicchiere di succo d'arancia

% bicchiere di pezzi di ananas congelati

¥ bicchiere di pezzi di mango congelati

Programma Extract (Estratto)

Gelato gusto banana e fragola:
Banane congelate: 4 pezzi Programma Ice Cream (Gelato)
Fragole congelate: 200 g

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto e conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi
elettrici ed elettronici, nota come RAEE (rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche), che stabilisce il quadro giuridico applicabile nell'Unione eu-
ropea riguardo all'eliminazione e il riciclo di dispositivi elettrici ed elettronici.

mEmmm Non buttare il prodotto nella spazzatura. Portarlo al centro di trattamento di
rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.
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DEUTSCH

VIELEN DANK, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN. WIR HOFFEN, DASS
DAS PRODUKT ZU IHRER ZUFRIEDENHEIT FUNKTIONIERT.

WARNHINWEIS

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS
GERAT IN BETRIEB NEHMEN. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPA-
TEREN VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG

A. Becherdeckel

B. Deckel

C. Tritan-Behalter

D. Griff

E. Sockel des Behalters

F. Bedienfeld
F1. Digitalanzeige: Minuten
F2. Digitalanzeige: Sekunden
F3. Digitalanzeige: Geschwindigkeit
F4. ,Zeit"-Taste
F5. Geschwindigkeit
F6. Impulstaste
F7. Menltaste

G. Haupteinheit

H. Standby-Taste

I. Kabelhalter

J. GummifuRe

K. Speiseschieber

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder
ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden, um
eine Gefahrdung zu vermeiden. Die Betriebszei-
ten des Zubehors, die in den entsprechenden
Abschnitten des Handbuchs angegeben sind,
mussen eingehalten werden. Gehen Sie bei der
Reinigung entsprechend dem Wartungs- und
Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs vor.
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Warnung: Verletzungsgefahr bei unsach-
gemallem Gebrauch! Beim Umgang mit den
scharfen Klingen, beim Entleeren des Behadlters
und bei der Reinigung ist besondere Vorsicht
geboten. Seien Sie vorsichtig, wenn heil3e Flus-
sigkeiten in den Mixer gegossen werden, da sie
aufgrund einer plétzlichen Dampferzeugung aus
dem Gerat geschleudert werden koénnen. Der
Mixer muss immer von der Stromversorgung ge-
trenntwerden, wenn er unbeaufsichtigt gelassen
wird sowie vor der Montage, Demontage oder
Reinigung. Das Gerat ausschalten und von der
Stromversorgung trennen, bevor das Zubehor
ausgetauscht wird oder Teile, die sich wahrend
des Gebrauchs bewegen, angefasst werden.
Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt wer-
den. Das Gerat und sein Kabel mussen aul3erhalb
der Reichweite von Kindern gehalten werden.
Gerate kdnnen von Personen mit eingeschrank-
ten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt werden oder in den sicheren Gebrauch
des Gerates eingewiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen
nicht mit dem Gerat spielen. Dieses Gerat ist fur
den Einsatz in einer maximalen Hohe von 2000
m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist fur den Haushaltsgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umstan-
den fur den gewerblichen oder industriellen Gebrauch verwendet werden. Jede unsach-
gemalie Verwendung oder unsachgemalie Handhabung des Produkts fuhrt zum Erl6s-
chen der Garantie. Uberpriifen Sie vor dem Anschluss des Gerits, ob Ihre Netzspannung
mit der auf dem Typenschild angegebenen Ubereinstimmt. Das Netzanschlusskabel
darf wahrend des Gebrauchs nicht verworren sein oder um das Gerat gewickelt werden.
Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder Ful3en ein- oder
aus. Um die Dichtungswirkung der Mixerklinge zu gewahrleisten, darf die Mixerklinge
nicht ohne Last arbeiten. Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Kabel heraus und tragen
Sie das Gerat nicht am Kabel. Ziehen Sie im Falle einer Stdrung oder Beschadigung sofort
den Netzstecker und wenden Sie sich an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um
Gefahren zu vermeiden, darf das Gerat nicht ge6ffnet werden. Nur qualifiziertes technis-
ches Personal des offiziellen technischen Kundendienstes der Marke darf Reparaturen
oder Eingriffe an dem Gerat durchftuhren.

B&B TRENDS S.L. Ubernimmt keine Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Ge-
genstanden, die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

MONTAGEANLEITUNG

Becherdeckel (A): Um den Becherdeckel (A) zu befestigen, richten Sie seine Flansche
an den Lochern aus, drucken ihn nach unten und drehen ihn gegen den Uhrzeigersinn.
Zum Entfernen, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn und ziehen ihn heraus.

Deckel (B): Setzen Sie den Deckel (B) in das Tritan-Behalter (C) ein, indem Sie ihn nach
unten druicken. Zum Entfernen, ziehen Sie die beiden Laschen nach oben. Der Deckel (B)
muss fest verschlossen sein, sonst kann das Gerat nicht eingeschaltet werden.
Tritan-Behalter (C): Halten Sie den Tritan-Behalter (C) an dem Griff auf der rechten Seite
und setzen Sie ihn in das Hauptgerat (G) ein. Um den Tritan-Behalter (C) zu entfernen,
wiederholen Sie den Vorgang in umgekehrter Reihenfolge.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Manuelles Mixen

1. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, waagerechte Fldche und vergewissern Sie sich,
dass der Netzstecker nicht eingesteckt ist.

2. Geben Sie die Zutaten hinzu, Der Tritan-Behalter (C) enthalt verschiedene Gewichts-
markierungen zur einfachen Verwendung. Die Menge des Gemischs sollte niemals die
auf dem Tritan-Behalter (C) angegebene maximale Kapazitat Uberschreiten. Hinweis:
Verwenden Sie niemals FlUssigkeiten, die heil3er als 70 °C sind, und lassen Sie das Gerat
niemals leer laufen.

3. Setzen Sie den Deckel (B) und den Becherdeckel (A) fest auf. Bitte beachten Sie den
Abschnitt ,,Montageanleitung” weiter oben. Schalten Sie das Gerat nicht ein, ohne den
Deckel (B) und den Becherdeckel (A) angebracht zu haben.

4. Bringen Sie den Tritan-Behalter (C) an der Haupteinheit (G) an. Vergewissern Sie sich,
dass der Behalter sicher befestigt ist. Bitte beachten Sie den Abschnitt ,,Montageanlei-
tung” weiter oben.

5. Stecken Sie das Gerat ein. Die LED der Standby-Taste (H) blinkt.

6. Driicken Sie die Standby-Taste (H) und dricken Sie die Geschwindigkeitstaste (F5),
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um die gewunschte Geschwindigkeit von 1 bis 9 auszuwahlen.

7. Driucken Sie die Zeittaste (F4), um die gewunschte Zeit zwischen 5 Sekunden und 6
Minuten zu wahlen.

8. Am Ende der Zubereitung schaltet sich das Gerat nach Ablauf der eingestellten Zeit
automatisch ab. Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis die Klingen zum Stills-
tand gekommen sind.

9. Nehmen Sie den Tritan-Behalter (C) heraus und entfernen Sie den Deckel (B), giel3en
Sie dann die Zutaten aus.

Hinweis: Das Gerat darf bei jedem Arbeitsgang nicht langer als 6 Minuten betrie-
ben werden. Lassen Sie das Gerat vor dem nachsten Betriebszyklus 30 Minuten lang
abkuhlen, damit der Motor nicht Uberhitzt.

Impulstaste
Dricken Sie die Impulstaste (F6). Das Gerat arbeitet mit maximaler Geschwindigkeit,
bis Sie die Taste loslassen.

Mixen mit automatischen Programmen
Gehen Sie entsprechend der Schritte 1 bis 5 im Abschnitt ,Manuelles Mixen" vor. Drtic-
ken Sie wiederholt die Menutaste (F7), um das gewlinschte Programm auszuwahlen.

GESCHWIN- -
PROGRAMM ZEIT DIGKEIT IDEAL FUR
) . . Frische Obst- und GemUse-Shakes mit
Milk (Milch) 2 Minuten > Wasser, Milch oder Joghurt (gepresst)
Nut Butter Zur Herstellung von normaler Nuss-
6 Minuten 6 butter (Mandel, Haselnuss, Erdnuss,

(Nussbutter)

Walnuss ...)

Zum ZerstolRRen von Eiswurfeln oder
Ice Crush

1 Minute 9 zur Herstellung von ZerstoBenem Eis

(zerstoBenes Eis) fr Slushies oder Mojitos

1 Minute und Zur Herstellung von leichten Teigen
Puree (Plree) 30 Sekunden 5 (Waffeln, Kuchen, Pfannkuchen ...),
zum mixen von Suppen oder SofRen

Frische Obst- und Gemuse-Shakes mit

Smoothie 55 Sekunden 7 Wasser, Milch oder Joghurt (cremig)

Extract (Extrahieren) 10%2;5?52: 7 Fur die Saftbereitung

Zubereitung von Eiscreme-Mix mit
Ice Cream (Eiscreme) | 1 Minute 9 gefrorenen Friichten und frischer
Sahne oder Joghurt

Quick Clean . Automatische Reinigung nach Ge-
(Schnelles Reinigen) 1 Minute S brauch

Zeit und Geschwindigkeit konnen in den oben genannten Modi nicht eingestellt werden.
Wenn Sie das Gerat anhalten mochten, bevor der gewtinschte Vorgang abgeschlossen
ist, kdnnen Sie die entsprechende Funktionstaste oder die Standby-Taste (H) driicken.
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PFLEGE UND REINIGUNG

Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen immer aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

Tauchen Sie das Gerat und das Netzkabel nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten ein
und reinigen Sie es nicht in der Geschirrspllmaschine.

Wischen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch und ein wenig Geschirrspulmittel ab.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, Stahlwolle, Metallgegenstande, heife Reinigungs-
oder Desinfektionsmittel zur Reinigung, da diese das Gerat beschadigen kénnen.
Achten Sie beim Reinigen besonders auf die Klingen, da sie sehr scharf sind.

Sie sollten das Gerat immer sofort sorgfaltig reinigen und alle Spuren von Lebensmit-
teln entfernen.

Wenn das Gerat nicht in gutem Zustand gehalten wird, kann sich seine Oberflache
abnutzen und unweigerlich die Lebensdauer des Gerats beeintrachtigen und zu einer
gefahrlichen Situation fuhren.

Folgende Teile sind flr die Reinigung in der Spulmaschine geeignet: Tritan-Behalter
(C), Deckel (B), Klingen und Becherdeckel (A).

Selbstreinigungsfunktion

Nach dem Gebrauch setzen Sie den Tritan-Behalter (C) wieder zusammen und giel3en
etwa 400-500 ml warmes Wasser und eine kleine Menge Spulmittel hinein.

Bringen Sie den Deckel (B) und den Becherdeckel (A) an. Stecken Sie das Gerat ein. Die
LED der Standby-Taste (H) blinkt. Driicken Sie die Menttaste so oft, bis die Funktion
,Quick Clean” (Schnelles Reinigen) ausgewahlt ist, und dricken Sie erneut die Stan-
dby-Taste, um die Selbstreinigung durchzufthren.

Nach Abschluss der Reinigung schaltet sich das Gerat automatisch ab.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und nehmen Sie dann den Tritan-Behalter
(C) aus der Haupteinheit (G). Spulen Sie den Tritan-Behalter (C), den Deckel (B) und den
Becherdeckel (A) unter flieRendem Wasser aus.

Zur effektiven Reinigung herausnehmbare Klingen

Lésen Sie die Klingen-Sicherungsmutter am Sockel des Behalters (E), indem Sie sie mit
einem Schraubenschlissel oder einer Zange gegen den Uhrzeigersinn drehen. Entfer-
nen Sie die Sicherungsmutter, nehmen Sie die Klingen vorsichtig heraus und reinigen
Sie alle Teile.

Nach der Reinigung setzen Sie die Klingeneinheit wieder ein und drehen die Klingen-Si-
cherungsmutter im Uhrzeigersinn.

REZEPTE

ZUTATEN FUNKTIONSTASTE

Eingeweichte Karotten: 800 g

Wasser: 1200 g Manuelles Mixen 2 Minuten

Himbeer-Smoothie:
Himbeeren: 200 g
Bananen: 2 Stk
Kakao-Milch: 300 ml

Programm Milk (Milch)
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Erdnussbutter:
600 g (4 Tassen) Erdnusse, gerdstet, ungesalzen

Programm Nut Butter (Nussbutter)

Ice Crush (zerstoRenes Eis):
Eiswurfel: 8 Einheiten von 15x15x15 mm
Das Verhaltnis von Eis zu Wasser ist 2:3

Programm Ice Crush (zerstoRenes Eis)

Marinara-Sauce:

75 g Karotte

1 Essloffel Olivendl

3 geschalte Knoblauchzehen

60 g Zwiebel

900 g Tomaten

¥ Teel6ffel getrockneter Oregano
1 Teeloffel getrocknetes Basilikum
¥ Teel6ffel gemahlener schwarzer Pfeffer
1 Lorbeerblatt

¥ Teel6ffel Salz

Programm Puree (PUree)

Moosbeeren-Smoothie:
Moosbeeren: 200 g
Moosbeeren-Saft: 200 ml
Joghurt: 100 ml
Erdbeeren: 25 g

Programm Smoothie

Ingwer-Orangensaft:

1-Zoll-Stick Ingwer, geschalt, in Viertel geschnitten
1 geschalte Orange, geviertelt

1/3 Tasse Himbeeren

¥ Tasse Orangensaft

¥ Tasse gefrorene Ananasstlickchen

¥ Tasse gefrorene Mango-Sticke

Programm Extract (Extrahieren)

Bananen-Erdbeer-Eiscreme:
Gefrorene Bananen: 4 Stk
Gefrorene Erdbeeren: 200 g

Programm Ice Cream (Eiscreme)

GERATEENTSORGUNG

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Uber ele-
ktrische und elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and
Electronic Equipment), die den in der Europaischen Union geltenden geset-
zlichen Rahmen fur die Entsorgung und Wiederverwendung von elektronis-
mmmm chen und elektrischen Altgeraten darstellt. Geben Sie dieses Gerat nicht in
den Hausmull. Bringen Sie es zum nachstgelegenen Abfallentsorgungszen-

trum fur elektrische und elektronische Abfalle.
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BbJ/IFTAPCKW

BNATOAAPNM BW, YE N3BPAXTE UFESA. HAAABAME CE TO3U
MPOAYKT A BW E MONE3EH W YAOBEH 3A PAEOTA.

NPEAYNPEXAEHUE

MO/JA, MPOYETETE BHWMATE/HO I/IVHCTPyKLI,I/II/ITE 3A YNOTPEBA, MPEAN AA
M3MOJN3BATE MPOAYKTA. CbXPAHABAWNTE T'M HA BE3SOMNACHO MACTO 3A BbAELLA
CMPABKA.

ONMMNCAHWE

A. Kanak Ha 4aluaTa

B. Kanak

C. KaHa

D. PbkoxBaTKa

E. OcHoBa Ha KaHa

F. KoHTponeH naHen
F1. Undpos gucnneii: MuHyTtu
F2. Undpos gucnneii: CekyHan
F3. Undpos gucnneii: CkopocT
F4. ByToH 3a Bpeme
F5. ByToH 3a ckopocT
F6. ,Mync” 6yToH
F7. ByToH MeHto

G. OcHoBeH mMoayn

H. ByToH 3a rotoBHOCT

I. MacTo 3a cbXxpaHeHue Ha kabena

J. TymeHwu Kpaka

K. M36yTBau

MHCTPYKUWNWN 3A BESOINACHOCT
AKo3axpaHBawmaTkabenenospeseH, TOMTps6Ba
fa 6bae CMeHeH OT NPOW3BOAWTENS, HeroBus
cepBU3eH NpeacTaBuUTeN UAM OT Inua € Nof06Ha
KBanndukauma, 3a Aa ce m3berHe OMNacHOCT.
Cna3BaiiTe BpeMeTo Ha paboTa Ha NMpUCTaBKkUTe,
NOCOYEHO B TexHUTe cneunduyHn pasgenn Ha
pbKOBOACTBOTO. [lpy nouuncTBaHe creaBanTe
NHCTPYKUUUTE B pasgena 3a nNojApbXka U
No4YxCTBaHe Ha TOBA PbKOBOACTBO.
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[peaynpexaeHne: noteHUManIHO HapaHaBaHe
npy HenpasunHa ynoTtpebal Tpsabea pa ce
BHMMaBa npuv pabota C oOCTpuUTe pexeLim
HOXUYeTa, n3rnpa3BaHeToO HaKynaTaurnoBpemMe Ha
noyvcTBaHe. BH1MaBauTe, ako ropetla Te4HoCT
6bAe n3crnaHa B baeHaepa, Tbil KATO MOXe Aa ce
N3XBBPAV OT ypesa nopasn BHe3anHo otaesnsHe
Ha napa. BuHarm wmsknwousaunte 6reHgepa oOT
3aXpaHBaHEeTO,aKoeoCTaBeHbe3Haa30p M npean
crnobsiBaHe, pasrnobsiBaHe WM MoOYKCTBaHe.
N3knouBanTe ypeaa OT rMpeBKIHOYBaTeNs U
3aXpaHBaHeTO, Npean Aa CMeHsTe MPUCTaBKW
NN Aa NpneNvXKmMTe 4acTu, KOUTO ce ABUXKAT Mo
BpemMe Ha yrnoTpeba.
HeponyctnmaeynoTpebartaHaTo3nypesoTaeua.
[aseTe ypeda 1 HeroBusa kabesn M3BbH gOcCera Ha
Aeua. YpeauTte Moxe Aa ce M3Mno/3BaT oT nua ¢
HamManeHn Gpn3nyeckmn, CEH30PHU NIV YMCTBEHU
CMOCOBHOCTW NN C INMCA Ha OMNUT U 3HAHUA, ako
MM e OCUTYPEeH HaA30p NN MHCTPYKLMM OTHOCHO
M3MNON3BaHETO Ha ypega no 6e3onaceH HayuH
N ako pasbupaT CBbp3aHUTE C TAX OMacHOCTW.
Hegonyctmo e geua fa cv UrpasT c ypeaa.
ToBa yCTpOWCTBO e rpejHasHayeHO 3a
M3MNON3BaHe Ha MakCvManHa  HagMopcka
BricounHa oT 2000 M HaZ, MOPCKOTO paBHMULLIE.
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BAXHW NPEAYNPEXAEHNSA

To3wn ypes e npeAHasHayeH 3a AoMalliHa ynoTpeba v Npu HUKaKBU 06CTOSTENCTBA He
TpsibBa Ja ce M3MoN3Ba 3@ TbProBCKU WAM MPOMULLAEHU Lenu. Bcaka HenpasBuiHa
ynoTtpeba nnv HenpasBuaHO 6opaBeHe C ypeAa BOAW A0 aHyIMpaHe Ha rapaHuusiTa.
Mpean fa BkAOUMTE ypeja B KOHTAKT, MpOBepeTe Aasnv MPEXOBOTO HanpexeHue
€ CbLLOTO KaTo MOCOYEHOTO Ha eTMkeTa Ha ypefa. KabenbT 3a CBbp3BaHe KbM
3axpaHBaHeTO He TpsibBa Aa 6bAe 3anneTeH WAWM YBUT OKO/MO ypeAa Mo Bpeme Ha
ynotpeba. He n3nonseanTe ycTPOMCTBOTO W He rO BK/IOYBAWTE U U3K/IOYBaiTe BbB/
OT 3axpaHBalllaTa Mpexa C MOKpU pbLie W/uan Kpaka. 3a Aa ocurypute 3anevarsall,
edeKkT Ha cMecBallaTa nepka, MoJisl, He OCTaBANTe cMecBalllaTa nepka Aa pabotu 6e3
6neHzepbT Aa e 3apedeH. He abpnaiiTe 3axpaHBalLmsa Kaben, 3a Aa ro UsKIo4mTe, 1
He ro 13non3BaiiTe KaTo PbKOXBATKA. VI3k/toueTe ypeaa He3abaBHO OT enekTpmyeckaTa
Mpexa B C/lyyali Ha moBpefa U ce CBbpXeTe C opuumanHa ciyxba 3a TexHuyecka
nojApbXka. 3a Ja npeAoTBpaTMTE PUCK OT OMAacHOCT, He oTBapsivite ypeaa. Camo
KBaMPULUMpPaH TexXHUYeCcKM MnepcoHan oT oduumanHata cayxba 3a TexHuyecka
NoAApPbBbXKKa 3a CbOTBETHATa Mapka MoOXe Aa M3BbpLUBA PEMOHT UM NpoLeaypu Mo

ypeza.

B&B Trends S.L. He HOC/ OTFOBOPHOCT 3@ LLETU, MPUUNHEHN OT XOPa, XUBOTHU NN
npeaMeTV NPy HecrnasBaHeTo Ha Te3u npeaynpexaeHns.

MHCTPYKUMNWN 3A CTTOBABAHE

Kanak Ha vawarTa (A): 3a fa 3aKkpenuTe Kanaka Ha YaiuaTta (A), nogpaBHeTe praHUmTe
My C OTBOpUTE, HaTUCHeTe ro Hajo/sy W ro 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YacOBHMKOBAaTa
cTpenka. 3a Aa ro nsBaauTte, 3aBbpTeTe ro No Nocoka Ha YacoBHMKOBATa CTpeska 1 ro
n3gbpnanre.

Kanak (B): MocraBeTe Kkamnaka (B) B kaHaTa (C), kaTo ro HaTUcHeTe Hajony. 3a Aa ro
13BajuTe, U3gbpnante Asete naaHku Harope. KanaksT (B) TpsibBa fa 6bae gobpe
MO3VLMOHVIPaH 1 3aTBOPEH, MHaue ypeabT He MOXe Ja 6bje akTUBMpPaH.

KaHna (C): pbxTe kaHaTa (C) c gpbKKaTa OT AfCHATa M CTpaHa 1 ro NocTaBeTe B OCHOBHUSA
mMogayn (G). 3a aa nssaamte kaHaTta (C), noBTOpeTe AeNCTBMETO B 0bpaTeH pes.

MHCTPYKLUWWN 3A YINOTPEBA

PbUHO 6neHanpaHe

1.MocTaBeTe ypesa Ha paBHa, XOPM30HTa/IHa MOBBPXHOCT 1 Ce yBepeTe, Ye e U3KJTHYeH
OT KOHTaKTa.

2. 3cnnete cbeTaBkuTe. KaHaTa (C) cbAbpKa pa3nmMyHM 3HauUy 3a Terno 3a ro-secHa
ynotpeba. KonnyectBoTo cMeC HMKOra He 6vBa Aa npesyLlaBa 0603HayYeHNss BbpXy
KaHaTa MakcmmaneH kanayuTtet (C). 3abenexka: Hnkora He 1M3M0/3BaTe TEYHOCTU C
TemnepaTtypa, no-Bucoka ot 70°C, 1 He nyckaiTe ypeaa npaseH.

3. MocTaBeTe Kanaka (B) u kanaka Ha 4awaTta (A) Ha curypHo msacto. Mong, BuxTe
pasaena ,HCcTpyKUnmM 3a crnobsiBaHe” no-rope. He nyckanTe ypeaa B felicTBue 6e3
noctaBeHu kanak (B) n kanmak Ha 4awaTa (A).

4.3akpeneTe kaHaTa (C) Bbpxy OCHOBHUA Moayn (G). YBepeTe ce, e KaHaTa e 3akperneHa
34paBo Ha MACTOTO cn. Mons, BUXTe pasgena ,VIHCTpykumn 3a crinobasaHe” no-rope.
5. BkiitoueTe ypesa B enekTpmuyeckaTa Mpexa. byToHBT 3a roToBHOCT (H) e mura.

6. HaTncHeTe 6yTOHa 3a rotoBHOCT (H) n HaTucHeTe 6yTOoHa 3a ckopocT (F5), 3a aa
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n3bepeTte HeobxoammaTa ckopocT oT 1 40 9.

7.HaTtucHeTe 6yToHa 3a BpeMe (F4), 3a aa n3bepete HEO6XOAVMOTO BpeMe OT 5 CekyHAMN
[0 6 MUHYTI.

8. B kpasi Ha MpUroTBAHETO ypeAbT Lie Crpe aBTOMATUYHO Cnef W3Th4vaHe Ha
npeABapuTenHO 3ajajeHoTo BpeMe. M3kntoueTe ypesa OT enekTpuyeckaTa Mpexa v
n3yakariTe, 4OKaTO oCcTpreTaTa cnpaT Hamb/HO.

9. OTcTpaHeTe kaHaTa (C) n maxHeTe Kanaka (B), cneg ToBa nsnernte CbCTaBkUTe.
3abenexkka: YpeabT He TpsibBa fa paboTy nmoBeye OT 6 MUHYTU NPU BCEKWN LMKDBII.
OcTtaBeTe ypega ga ce oxnaam 3a 30 MUHYTU NMpeauv ciejBalums LMKbA Ha paboTa, B
Cyyai Ye gBuraTendaT nperpee.

LMync” 6yToH
HatuncHete 6yToHa ,nyncupaHe” (F6). YpeabT Wwe paboTy npyv MakcrManiHa CKopocT,
[0KaTo He ro oceoboguTe.

BneHanpaHe c aBTOMaTUYHM Nporpamm
Mpouegvpalite cnopes cTbnknTe oT 1 go 5 B pa3gen ,PbyuHo 6neHanpaHe”. HatucHeTe
MHOrokpaTHO 6yToHa MeHto (F7), 3a aa n3bepete xenaHata nporpama.

NMPOrPAMA BPEME CKOPOCT WMAEANEH 3A

LllerikoBe OT NpecHu Ni04o0Be U
Milk (Mnsiko) 2 MUHYTU 5 3e/IeHYyLM € BOJa, MJIIKO UK KUCeno
MASAKO (M3ueneHn)

MpuroTBsHe Ha 06MKHOBEHO A4KOBO
6 MUHYTUN 6 Macno (6agemMoBo, NELLHNKOBO,
$BCTBUYEHO, OPEXOBO...)

Nut Butter (Macno ot
A4KWN)

3a HaTpoLlaBaHe Ha Ky6‘—IeTa neannn
1 MUHYyTa 9 3a NpUroTBAHe Ha HaTpoLleH nej 3a
LeikoBe UM MOXUTO

Ice Crush (Pa36uBaHe
Ha nepa)

3a NpuUroTBsiHe Ha neKko TecTo (Bapnu,
5 TOPTY, NanavmHKN...), CMecBaHe Ha
cyna unu cocose

1 MunHyta n 30

Puree (Mope) cexyHan

LLlerikoBe OT NpecHu naogoBe 1
Smoothie (CmyT1) 55 cekyHaun 7 3e/IeHYyLM € BOJa, MJIAIKO WAV KUCeno
MASIKO (KpeMOoOobpasHM)

1 MyHyTa n 10

Extract (M3BnnyaHe)
CeKyHAN

7 3a NpuUroTeBsiHe Ha CoK

MpuroTesiHe Ha CMec 3a cajones
Ice Cream (Cnagonep) | 1 MmuHyTa 9 CbC 3aMpa3eHn NNoAoBe 1 NpsAcHa
CMeTaHa Wan KMCceno MAsKo

Quick Clean (Bbp30
noYncTBaHe)

ABTOMaTNYHO NOYNCTBAHE Cie],

1 MUHyTa 9 ynoTpe6a

BpemeTo 1 ckopocTTa He MoraT ja ce perynmpat B ropHUTe pexunmMu. AKO nckate Aa
cnpeTe ypeja Mpeaw xenaHata onepauvs Aa e 3aBbplUeHa, MOXeTe Ja HaTuCHeTe
CbOTBETHUSA GYHKLMOHaNeH ByTOH 1K ByTOHa 3a roToBHOCT (H).
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noAgAPb)XKA N MOYNCTBAHE

Mpean no4ymncTBaHe BUHArKM u3K/IOYBalTe ypeda W U3BaxgarTe Liencena oT
3axpaHBaHeTo. He noTanariTe ypega v 3axpaHBalima kaben BbB BOAA WU Apyrun
TEYHOCTU U He TV MUIATE B CbAOMUSI/IHA.

MN36bpLueTe ypeda C BAaxHa Kbpna 1 Manko npenapaT 3a U3MMBaHe Ha CcbjoBe. He
M3NoA3BaiiTe NOYNCTBALLM abpasmBHN NpenapaTtn, Ten, MeTaaHn NpesMeTn, ropeLm
NOYNCTBALLM BeELLeCTBa UK Ae3nHbeKTaHTW, Thii KaTo MoraT Ja NoBpesdAT ypesa.
TpsibBa MHOro Aa BHMMaBaTe C ocTpueTaTa Npuv npoLeca no noyYncTBaHe, Tbii KaTo Te
ca MHOro oCTpW.

MNpenopbyBa ce pefOBHO Aa NoYMCTBaTe YCTPOMNCTBOTO U Aa OTCTPaHsBaTe BCSKaKBU
cnejmn ot xpaHa.

AKO YCTPOMCTBOTO He ce NoAABPXKA YMCTO, MOBBPXHOCTTa My MOXe Ja NoBpeau, KOeTo
6e3BBb3BPATHO LLle MOBAMSIe Ha eKCMA0aTauMOHHUA XMBOT Ha YCTPOWCTBOTO U Aa
JoBeje 0 Bb3HMKBaHe Ha ornacHa cutyauus.

CnegHnTe 4yacTu ca NOAXOAALLM 3a MOYMUCTBAHE B CbAOMUSNHA MalluvHa: kaHa (C),
Kanak (B), octpveTa 1 kanak Ha yatuaTa (A).

DYHKLMA camono4vyncTeaHe

Cneg ynoTtpeba crnobete oTHOBO KaHaTa (C) 1 n3nerite B Hes okono 400-500 mn. Tonna
BOZA /I Ma/IKO KOJINYEeCTBO MNpernapaT 3a M3MMBAHE Ha CbAoBe.

3akpeneTe kanaka (B) n kanaka Ha 4yawaTta (A). BkitoueTe ypesa B efiekTpuyeckara
Mpexa. ByToHbT 3a rotoBHOCT (H) we mwura. HatucHeTe MHoOrokpatHo 6yToHa 3a
MEHI0TO, AoKaTo n3bepete ¢yHKUMATa ,Bbp30o noumcTBaHe”, N HaTUCHeTe OTHOBO
6yTOHa 3a rOTOBHOCT, 3a fa U3BBbPLUNTE CAMOMOYNCTBAHETO.

Cneg, npukntoYBaHe Ha MOYNCTBAHETO ypeabT aBTOMATUYHO Lie crpe ga paboTtu.
M3knoveTe ypeaa OT efiekTpyyeckaTa Mpexa u cief, Toea m3sagete kaHata (C) oT
ocHoBHWA Moayn (G). M3nnakHeTe nog Tevala Boga kaHata (C), kanaka (B) n kanaukaTa
Ha yawarta (A).

Ceansawu ce oCTpueTa 3a eq)eKTVIBHO no4yncTBaHe

Pa3xnabete ¢|/|Kcmpau_|,aTa rarvika Ha OCTPMETO, pa3nosioXkeHa B OCHOBAaTa Ha KaHaTa
(E), xato g 3aBbpPTUTE 06paTHO Ha 4YaCOBHMKOBAaTa CTpeJika C NoOmMoOLlTa Ha rae4vyeH
KoY unn knewwm. Ceanete ¢VIKCI/Ian.I,aTa rarika, BH/UMaTenHo n3Bagete octpunetata
N NoYncTeTe BCUYKKM HacTun.

Cnep kaTo NOYUCTUTE, NOCTaBeTe OCTPMETO Ha MACTOTO MY U 3aBbpTETE ¢|/||<cv|pau.|,aTa
rarika Ha OCTPMETO MO Nocoka Ha YaCoBHMKOBAaTa CTpesika.

TABJZINUA C PELLEMTA

KOJINYECTBO XPAHA BYTOH 3A ®oYHKL WA

HakucHat mopkoswu: 800 r

Boaa: 1200 PbuUHO 61eHAMpaHe 2 MUHYTU

ManvHoBo cmyTK:
Manunu: 200 r
baHaHu: 2 6p.

KakaoBo mnsko: 300 mn

Mporpama 3a M/sKo
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DBLCTHUYEHO MAC/O:
600 r (4 yaww) ¢bCTBUN, NeYveHn, 6e3 con

Nut butter (Mporpama 3a 94k0BO
Macso)

Ice crush: (Paz6uBaHe Ha nep;:)
Kybue nea: 8 eguHmnum ¢ pazmepu 15x15x15 mm
CbOTHOLLEHMETO Ha Nej KbM Boga e 2:3

Ice Crush program (Mporpama Ice
Crush)

Coc MapuHapa:

75 r MOpPKOBW

1 cyneHa nbXuua 3exXTuH

3 obeneHu CKUANAKN YeCbH

60 r nyk

900 r gomatun

5 YaeHa NbXKUKa CyLLeH puUraH

1 YaeHa NMbXKMYKa CyLleH bocunek
¥ YaeHa MbXNYKa CMAISH YepeH nunep
1 gadpuHoB Anct

Y% 4. n. con

Puree program (Mporpama 3a ntopera)

CMyTKn OT YepBeHa 60poOBUHKa:
YepseHu 60poBuHKM: 200 ©

Cok oT YepBeHa 6opoBuHKa: 200 Mn
Knceno mnsko: 100 mn

Arogn: 251

Smoothie program (Mporpama 3a
CMYTUTA)

CoK OT A)KNHMAKM U 1 NopTOKan:

1-MHYOBO Napye LKNHAKNOWA, 06eneHo, Hapsi3aHo
Ha YeTBBbPTUHKN

1 nopTokan, obeneH, HapsA3aH Ha YeTBBLPTUHKN

1/3 vawa mannHn

% yalla NopToKanoB COK

¥ yalla 3aMpaseHun napyeTa aHaHac

% yalla 3aMpaseHun napyeHLa MaHro

Extract program (Mporpama 3a
M3BAVYaHe)

BaHaHOB cnaponeps c Arogu:
3ampa3seHu 6aHaHu: 4 6p.
3ampa3seHu aroan: 200 r

Ice Cream program (Mporpama 3a
cnagonen)

N3XBBPIIAHE HA NPOAYKTA

To3n npoAykT cboTBeTcTBa C JupektmBa 2012/19/EC Ha EBponeiickus
nap/laMeHT OTHOCHO eNleKTpUYecKnTe 1 eNleKTPOHHM YCTPOMCTBA, N3BeCTHa
KaTo OEEO (oTnagbum OT eNeKkTpnYecko 1 enekTpoHHO obopyaBaHe), KOATo
ocurypsiea NpaBHaTa paMka OTHOCHO ypeAa, Mpuioxnma B EBponeiickns

CbHO3 3a WU3XBBPJIAHE W peuunkarmpaHe Ha OoThnagb4yHU eNnekKTPOHHU WU

eNeKTPUYECKN YCTPOICTBA. He N3XBBbPAATE NPOAYyKTa C BUTOBUSA OTNAABK.
3aHeceTe ro A0 HaW-61M3KUA LEHTBP 3a MpepaboTka Ha eneKTPOHHU ”

eneKkTpmnyeckn oTnagbun.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta
destinado, durante el periodo marcado por la legislacion vigente en el pais de venta del
mismo. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra derecho a
la reparacién o sustitucidn del producto sin coste alguno si el anterior no esta dispo-
nible, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones.
En este caso, puede optar por una reduccién en el precio o la anulacion de la venta,
caso que debera negociar directamente con el vendedor. Esto también cubre la susti-
tucion de piezas de recambio, siempre que el producto se haya utilizado de acuerdo
con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsificado
por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte
sujeta a desgaste y friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor
de acuerdo con las disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de
la Union Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para
la reparacién del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier perso-
na no autorizada por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de
garantia. Debe guardar la factura de compra, recibo o comprobante de entrega para
poder ejercer los derechos de garantia. Para servicio técnico y atencién al cliente fuera
de territorio espafiol, envie su solicitud al punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi
concebido durante o periodo estabelecido pela legislagdo em vigor no pais de venda.
Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia, os utilizadores tém
o direito a reparagdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparag¢do seja im-
possivel, a ndo ser que uma dessas op¢des seja impossivel de cumprir ou for despro-
porcionada. Neste caso, podera optar por uma redugdo no prego ou um cancelamento
davenda, qualquer uma das op¢des devendo ser tratada diretamente com o vendedor.
A garantia também cobre a substituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto
tenha sido usado em conformidade com as recomendacdes especificadas neste ma-
nual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado por pessoal ndo autori-
zado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas sujeitas a
desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consumidor em conformi-
dade com as disposi¢des constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro
da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para
reparar o produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa
ndo autorizada pela B&B TRENDS, SL., ou uma utiliza¢do indevida ou negligente do
mesmo, tornardo esta garantia nula e sem efeito. Deve guardar a factura de compra,
recibo ou prova de entrega para exercer os direitos de garantia. Para receber assis-
téncia técnica ou beneficiar do servico pos-venda fora do territério espanhol, solicite
informacgdes junto ao ponto de venda em que adquiriu o aparelho.
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WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product, for the use for which it is, du-
ring the period established by the legislation in force in the country of sale. In the case
of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair or else the
replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of the-
se options proves impossible to fulfil or is disproportionate. In this case, you can then
opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly
with the sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the
product has been used according to the recommendations specified in this manual for
both cases, and has not been tampered with by any third party that is not authorised by
B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions
in Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair
of the product. Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B
TRENDS, SL., or the careless or improper use of the same shall render this warranty
null and void. You must keep the purchase invoice, receipt or delivery docket in order
to exercise your warranty rights. For technical service and after-sales care outside the
Spanish territory, please submit your query to the point of sale where you purchased
the item.

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garantit la conformité de ce produit, pour l'usage auquel il est des-
tiné, pendant la période établie par la législation en vigueur dans le pays de vente.
En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont le droit de faire
réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins
que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas,
vous pouvez alors opter pour une réduction du prix ou I'annulation de la vente, qui doit
étre traitée directement avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des piéces de re-
change a condition que le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées
dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il n‘ait pas été manipulé par toute tierce partie
n'étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute piece
d'usure. Cette garantie n'affecte pas vos droits de consommateur conformément aux
dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de I'Union européenne.

UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour fai-
re réparer le produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé
par B&B TRENDS, SL., ou l'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette ga-
rantie nulle et sans effet. Vous devez conserver la facture d'achat, le recu ou la preuve
de livraison afin d'exercer vos droits de garantie. Pour un service technique et un servi-
ce aprées-vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au
point de vente ou larticle a été acheté.

58



INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, SL. garanteix el compliment d'aquest producte per a I'Us al qual esta desti-
nat durant el termini establert per la legislacio vigent al pais de venda. En cas d'avaria du-
rant la vigencia d'aquesta garantia, l'usuari té dret a la reparacié o substitucio del producte
sense cap carrec si la primera no esta disponible, llevat que una d'aquestes opcions resulti
impossible de complir o llur compliment sigui desproporcionat. En aquest cas, es pot op-
tar per una rebaixa del preu o la cancel-lacié de la venda, que s'ha de tractar directament
amb el venedor. També cobreix la substitucié de peces de recanvi sempre que el producte
hagi estat utilitzat d'acord amb les recomanacions especificades a aquest manual per a
ambdos casos, i no hagi estat manipulat per cap tercer que no estigui autoritzat per B & B
TRENDS, SL. La garantia no cobrira cap peca subjecta a desgast. Aquesta garantia no afec-
ta als vostres drets com a consumidor d'acord amb el que estableix la Directiva 1999/44/
CE per als estats membres de la Unié Europea.

US DE LA GARANTIA

El client haura de posar-se en contacte amb un Servei Técnic autoritzat de B&B TRENDS,
SL. per a la reparacié del producte. Qualsevulla manipulacié del producte per part de
qualsevulla persona no autoritzada per B&B TRENDS, SL., o I's descurat o indegut
del producte deixara sense efecte aquesta garantia. Haureu de conservar la factura
de compra, el rebut o el resguard de lliurament per poder exercir els vostres drets de
garantia. Si us cal el servei técnic i 'atencié postvenda fora del territori espanyol, si us
plau, dirigiu la vostra consulta al punt de venda on vau adquirir l'article.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, S.L. garantisce la conformita di questo prodotto, per I'uso a cui e destinato,
per il periodo stabilito dalla legislazione in vigore nel paese di vendita. In caso di guasto
durante il periodo di validita della presente garanzia, gli utilizzatori hanno diritto alla ri-
parazione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non ¢ disponibile, a meno
che una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o sproporzionata. In
questo caso, € possibile optare per una riduzione di prezzo o per 'annullamento della ven-
dita, che deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla
sostituzione di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le
raccomandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, e non sia stato mano-
messo da terze parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti sog-
gette a usura. La presente garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita
con le disposizioni della Direttiva 1999/44/CE per gli Stati membri dell’'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

I clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS,
SL. per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da sog-
getti non autorizzati da B&B TRENDS, SL., o I'utilizzo incauto o improprio dello stesso
rendono nulla la presente garanzia. Deve conservare la fattura d'acquisto, la ricevuta
o la prova di consegna per esercitare i suoi diritti di garanzia. Per servizio clienti e di
assistenza tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di inviare la richiesta al
punto vendita presso cui € stato acquistato l'articolo.
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GARANTIEBERICHT

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fur den Gebrauch, fir den
es bestimmt ist, fur den Zeitraum, der durch die im Verkaufsland geltende Gesetzge-
bung festgelegt ist. Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer
Anrecht auf eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des
Gerats, wenn es nicht repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist
sich als unmdglich oder unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fur eine
Preisminderung oder die Stornierung des Verkaufs entscheiden. Dies mussen Sie direkt
mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt,
das Gerat wurde gemal’ den in dieser Anleitung flr beide Falle angegebenen Empfe-
hlungen verwendet und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B & B TRENDS, SL
autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fur Verschleil3teile. Diese Garantie beeintrachtigt
nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemal den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG
fur die Mitgliedsstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fir die Reparatur des Gerats an einen autorisierten technischen
Service von B&B TRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B
TRENDS, SL. autorisierte Personen oder unvorsichtige oder unsachgemale Verwen-
dung des Gerats fuhrt zum Erléschen dieser Garantie. Sie mussen die Kaufrechnung,
die Quittung oder den Liefernachweis aufbewahren, um Ihre Gewahrleistungsrechte
geltend machen zu kénnen. Fir technischen Service und Kundendienst auRerhalb des
spanischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei der
Sie das Gerat gekauft haben.

CbOBLLEHVE 3A TAPAHLULMOHHOTO OBC/TY)XBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHT/pa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M MPOAYKT 3a ynotpebara, 3a
KOSITO e npejHasHayeH, 3a Cpoka, ornpejesieH OT AeMiCTBaLLOTO 3aKOHOAATE/ICTBO B
CTpaHaTa Ha nNpoAax6a. B cnyyait Ha noBpesa No BpeMe Ha rapaHUMOHHNS My CPOK,
noTpebuTennTe MaT MPaBo Aa PEMOHTMPAT UM 6e3MnaTHO a3 3aMeHAT MPOAYKTa, ako
He e HEBBH3MOXHO /la Ce PEMOHTMPA, OCBEH aKo Ce OKaxe, Ye eAH OT Te3u BapunaHTu
He e Bb3MOXHO Jja 6bJe NPUIoXKeH Ha NPaKT1Ka AW Ye e HerMponopLoHaneH. B To3u
clyyali MoXeTe fja npegrnovetete oTOMB OT LieHaTa UAM OTMsiHa Ha npogaxbaTa, 3a
KOeTo MOXeTe /a ce JoroBopuTe Harpaso C npojasaya. ToBa NokpmBa 1 3aMsHaTa Ha
pe3epBHM YacTy, HO MPY YC/I0BUE Ye NPOAYKTHLT e U3MO0A3BaH Cbr/1acHO NpenopbKuTe,
nocoYeHn B TOBa PLKOBOACTBO 3a /ABaTa C/ly4vasi, U HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TpeTo
nvue, KoeTo fa He e ynbaHomoLlleHo oT B & B TRENDS, SL. NapaHumaTa He nokpuBsa
yactu, KOUTO ce amopTtusmpart. Tasu rapaHums He 3acara BawwTte npasa KaTto
noTtpebuTen B CbOTBETCTBME € pa3nopesbata B Anpektnsa 1999/44/EO 3a gbpKaBuTe
uneHKn Ha EBponeiickns cblos.

N3MNOJISBBAHE HA TAPAHLUUATA

3a pemMOoHT Ha NpoAyKTa KAMeHTUTe TpsbBa Aa ce CBbPXKAT C yNbJHOMOLLEH oT B&B
TRENDS, SL. TexHu4yecku cepBum3. AKO MO OTHOLLEHVE Ha FOpPHOTO € HanuLe HamMmeca
OT Heynb/HOMOLLEeHO OT B&B nuue , nan nopagn HebpexHOCT UAN HenpaBuaHa
ynoTpeba Ha MpoAyKTa, Tasu rapaHuus CTaBa HULIOXHa. TpsbBa fAa 3anasuTte
dakTypaTa 3a Nokyrnka, kacoBaTa 6enexka Wan A0KasaTencTBoTo 3a JOCTaBka, 3a Aa
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MOXeTe Aa YNpaXHUTe rapaHUMOHHNTE C NpaBa. 3a TEXHNYECKO 1 cieAnpojaK6eHo
obcnyxBaHe M M3BBH McnaHmsa e HeobxoaMMO Ja nojajeTe CBOETO OrMJiakBaHe B
TbProBCKNS 06eKT, OT KOMTO CTe 3aKynunu n3genneTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSISTANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 93 560 67 05
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalufia, 24

PI. Ca N'Oller 08130

Santa Perpetua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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